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SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNKOW ZAMOWIENIA

Ustluga cateringowa-przygotowanie i dostawa calodziennego wyzywienia dla pacjentow
UCK w lokalizacji przy ul. Medykow 14

Postepowanie o udzielenie zamdwienia prowadzone jest w trybie przetargu nieograniczonego
powyzej 135 000 EURO na podstawie ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo Zamowien
Publicznych ( tekst jednolity: Dz. U. z 2015 r. poz. 2164 )

Specyfikacje istotnych warunkéw zamodwienia wraz zatgcznikami
zatwierdzit w dniu: 10.06.2016r.
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I. NAZWA ORAZ ADRES ZAMAWIAJACEGO: .

Uniwersyteckie Centrum Kliniczne im. prof. Kornela Gibinskiego Slaskiego Uniwersytetu Medycznego
w Katowicach

40-514 Katowice, ul. Ceglana 35

NIP: 954-22-74-017 Regon: 001325767

Tel. 32/358-12-00 lub 32/358-13-32 fax. 32/251-84-37 lub 32/ 358-14-32

Internet : www.uck.katowice.pl e-mail : bzp@uck.katowice.pl , zp@uck.katowice.pl

II. TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA:

Postepowanie o udzielenie zamdwienia prowadzone jest w trybie przetargu nieograniczonego na
podstawie ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo Zamoéwien Publicznych (tekst jednolity: Dz. U. z
2015 r. poz. 2164)

III. PRZEDMIOT ZAMOWIENIA:

1. Ustuga cateringowa-przygotowanie i dostawa catodziennego wyzywienia dla pacjentéow
UCK w lokalizacji przy ul. Medykéw 14

Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia zostat zawarty w zatgczniku nr 4 do siwz.
Nazwy i kody wg Wspdlnego Stownika Zamoéwien:

55321000-6 - ustugi przygotowywania positkow

55521200-0 - ustugi dowozenia positkow

2.
3.

IV. TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA:
Ustuga cateringowa bedzie $wiadczona w okresie 36 miesiecy od dnia podpisania

umowy.

V. WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU ORAZ OPIS SPOSOBU DOKONYWANIA

OCENY SPELNIANIA TYCH WARUNKOW :

1. O udzielenie zamdwienia mogqa ubiegaé¢ sie Wykonawcy, ktérzy spetniajg warunki
dotyczace:

a) posiadania uprawnien do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli
przepisy prawa naktadajg obowigzek ich posiadania; Za spefniajacych ten warunek
Zamawiajacy uzna Wykonawcéw, ktérzy:

1) przedstawig aktualny wpisu do rejestru zaktaddéw podlegajacych urzedowej
kontroli organdéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w sprawie zatwierdzenia zaktadu
prowadzacego dziatalno$¢ zwigzang z produkcjg i obrotem zywnoscig w zakresie
przygotowania positkdw od surowca do gotowej potrawy.

2) przedstawig decyzje Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego na
$Swiadczenie ustug przygotowywania positkdbw na rzecz podmiotéw zewnetrznych
(catering).

b) posiadania wiedzy i do$swiadczenia; Za spetniajacych ten warunek Zamawiajacy uzna
Wykonawcéw, ktérzy wykazg, iz w okresie ostatnich trzech lat przed uptywem
terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krotszy to w tym
okresie $wiadczyt lub $swiadczy ustugi cateringowe dla pacjentow szpitala klinicznego
lub wielospecjalistycznego o liczbie t6zek min. 400 oraz wartosci 2.000 000 zt, oraz
zatgczy dokumenty potwierdzajgce, ze ustugi te zostaty wykonane lub sg
wykonywane nalezycie.

c) dysponowania odpowiednim potencjatem technicznym oraz osobami zdolnymi do
wykonania zamoéwienia; Za spetniajacych ten warunek Zamawiajacy uzna
Wykonawcéw, ktorzy:

1) zapewnig udziat w realizacji zamdwienia przynajmniej jednego dyplomowanego
dietetyka z co najmniej srednim wyksztatceniem i 5 letnim stazem zawodowym,
ktérego zakres wykonywanych czynnos$ci bedzie nastepujacy: planowanie



4,

Ul

d)

jadtospisow, obliczanie wartosci kalorycznej i odzywczej positkdw, Scista wspodtpraca z
dietetykami Zamawiajgcego. Dietetyk Wykonawcy winien wykonywa¢ w/w czynnosci
na state w miejscu produkcji positkow.

2) wykaza ze Wykonawca bedzie dysponowat przynajmniej jedna kuchnig posiadajaca
decyzje Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego - zgoda na produkcje
positkow i catering. Kuchnia musi by¢ w dyspozycji Wykonawcy na okres nie krotszy
niz planowany termin wykonywania niniejszego zamowienia, tj. 36 miesiecy od dnia
podpisania umowy, w odlegtosci nie wiekszej niz 35 km od lokalizacji Zamawiajgcego
- Katowice ul. Medykdéw 14. Ustalenie ww. odlegtoéci winno uwzglednia¢ trase
dojazdu z wykorzystaniem wytacznie drég publicznych,

3) beda dysponowac co najmniej dwoma samochodami posiadajacym decyzje
Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego, potwierdzajacg dopuszczenie
ich do przewozu positkéw z kierowcami ,ktorzy posiadajg aktualne badania
sanitarne.

4) zapewnig nastepujace wyposazenie niezbedne do realizacji przedmiotu umowy:

- 14 sztuk wozkow bemarowych jezdnych, dwukomorowych (zasilanie 230V),
wykonanych ze stali nierdzewnej, ktore zapewnig utrzymanie potraw w
odpowiedniej temperaturze. Bemary powinny posiada¢ niezalezne zbiorniki z
indywidualnym ogrzewaniem, przekazujac ciepto w sposob posredni. Winny by¢
rowniez wyposazone w rozsuwany blat ufatwiajgcy wydawanie positkéw oraz
stuzgacy do umieszczania sztuécdw i naczyn.

- 13 sztuk kuchenek mikrofalowych, wykonanych ze stali nierdzewnej, ktdre stuzy¢
beda szybkiemu podgrzaniu potraw pacjentom przebywajacym w czasie pory
wydawania positku na badaniach diagnostycznych.

- 13 sztuk czajnikow elektrycznych bezprzewodowych wykonanych ze stali
nierdzewnej, z obrotowg podstawg o mocy 2000 W i pojemnosci 1,7 I.

- naczynia i sztuc¢ce jednorazowe do serwowania potraw , posiadajace certyfikat
dopuszczajacy do kontaktu z zywnoscig, wykonane ze stabilnego materiatu,
nieodksztatcajacego sie pod wptywem ciezaru positku - w ilosci wynikajacej ze
stanu hospitalizowanych pacjentéw.

Wykonawca ma obowigzek dostarczy¢ Zamawiajgcemu deklaracje zgodnosci od
producenta naczyn

sytuacji ekonomicznej i finansowej; Za spetniajacych ten warunek Zamawiajacy
uzna Wykonawcow, ktorzy przedstawig :

1) informacje banku lub spétdzielczej kasy oszczednosciowo-kredytowej,
potwierdzajacej wysokos¢ posiadanych srodkdéw finansowych lub zdolnos¢
kredytowg wykonawcy wystawiong nie wczesniej niz 3 miesigce przed uptywem
terminu sktadania ofert w wysokosci co najmniej 300.000,00 zt.

2) optacong polise, a w przypadku jej braku - innego dokumentu potwierdzajacego,
ze Wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie
prowadzonej dziatalnosci zwigzanej z przedmiotem zamoéwienia z sumgq
gwarancyjng nhie mniejszq niz 3.000.000,00 zt

Wykonawca moze polegac¢ na wiedzy i doswiadczeniu, potencjale technicznym, osobach
zdolnych do wykonania zamowienia, zdolnosciach finansowych lub ekonomicznych
innych podmiotéw, niezaleznie od charakteru prawnego tgczacych go z nimi stosunkow.
Wykonawca w takiej sytuacji zobowigzany jest udowodni¢ Zamawiajagcemu, iz bedzie
dysponowat tymi zasobami w trakcie realizacji zamoéwienia, w szczegdlnosci
przedstawiajgc w tym celu pisemne zobowigzanie tych podmiotéw do oddania mu do
dyspozycji niezbednych zasobéw na potrzeby wykonania zaméwienia.

Podmiot ,ktéry zobowigzat sie do udostepnienia zasobdéw zgodnie z art.26 ust.2b,bedzie
odpowiadat solidarnie z wykonawca za szkode zamawiajacego powstatg wskutek
nieudostepnienia tych zasobdw chyba Ze za nieudostepnienie zasobdw nie ponosi winy.
Ponadto o udzielenie zamdwienia mogg ubiegac sie Wykonawcy, ktérzy:

a) nie podlegajg wykluczeniu z postepowania o udzielenie zamdwienia (art. 24 ust. 1

ustawy Pzp)

b) ztozg oferte, ktorej tres¢ odpowiada tresci niniejszej Specyfikacji istotnych

warunkow zamowienia.

. Ocena spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu przez wykonawcow bedzie
dokonana na podstawie przedtozonych oswiadczen i dokumentéw wedtug formuty



spetnia/nie spetnia.

VI. WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW, JAKIE MAJA DOSTARCZYC
WYKONAWCY W CELU POTWIERDZENIA SPELNIANIA WARUNKOW UDZIALU W
POSTEPOWANIU

1. Oswiadczenie Wykonawcy o spetnianiu warunkéw udziatu w postepowaniu, o ktorych
mowa w art. 22 ust. 1 ustawy Pzp - wedtug druku stanowigcego zatgcznik nr 2 siwz.

2. Aktualny wpis do rejestru zaktadéw podlegajacych urzedowej kontroli organdw
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w sprawie zatwierdzenia zakfadu prowadzacego
dziatalnos¢ zwigzang z produkcjg i obrotem zywnoscia w zakresie przygotowania
positkow od surowca do gotowej potrawy.

3. Decyzja Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego na $wiadczenie ustug
przygotowywania positkdw na rzecz podmiotéw zewnetrznych.

4. Wykaz wykonanych ustug cateringowych dla pacjentow szpitala klinicznego lub
wielospecjalistycznego o liczbie 16zek  min. 400 oraz wartosci min. 2.000.00,00 zt
w okresie ostatnich trzech lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres
prowadzenia dziatalnosci jest krotszy - w tym okresie, wraz z podaniem ich wartosci,
przedmiotu, dat wykonania i podmiotéw, na rzecz ktérych ustugi zostaty -wedtug druku
stanowigcego zatacznik nr 5 siwz oraz zatgczeniem dowoddw, Ze zostaty wykonane lub
sq wykonywane nalezycie.

5. Wykaz osdb, ktore bedg uczestniczy¢ wykonywaniu zamodwienia, w szczegdlnosci
odpowiedzialnych za $wiadczenie ustug wraz z informacjami na temat ich kwalifikacji
zawodowych, doswiadczenia i wyksztatcenia niezbednych do wykonania zamowienia, a
takze zakres wykonywanych przez nich czynnosci oraz informacjg o podstawie do
dysponowania tymi osobami w zakresie okreslonym w pkt.V1.cl siwz

6. Wykazy spetniajgce wymogi okreslone przez zamawiajacego w pkt. V1. c2, c3,c4 siwz.
wraz z informacjg o podstawie do dysponowania tymi zasobami.

7. Optacona polisa, a w przypadku jej braku - inny dokument potwierdzajacy,
ze Wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej
dziatalnosci zwigzanej z przedmiotem zamowienia z sumg gwarancyjng nie mniejszg niz
3.000.000,00 zt

8. Informacja banku lub spoétdzielczej kasy oszczednosciowo-kredytowej potwierdzajacej
wysokos¢ posiadanych $rodkow finansowych lub zdolnos¢ kredytowg wykonawcy
wystawiona nie wczesniej niz 3 miesigce przed uptywem terminu sktadania ofert w
wysokosci brutto 300.000,00 zt

VII. WYKAZ OSWIADCZEN I DOKUMENTOW, JAKIE MAJA DOSTARCZYC
WYKONAWCY W CELU WYKAZANIA BRAKU PODSTAW DO ICH WYKLUCZENIA Z
POSTEPOWANIA O UDZIELENIE ZAMOWIENIA:

W OKOLICZNOSCIACH, O KTORYCH MOWA W ART. 24 UST. 2 PKT 5 USTAWY

W celu wykazania braku podstaw do wykluczenia z postepowania o udzielenie zamdwienia
w okolicznosciach, o ktorych mowa w art. 24 ust.2 pkt 5 ustawy Wykonawca dotaczy do
oferty liste podmiotow nalezgacych do tej samej grupy kapitatowej w rozumieniu ustawy z
dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentéw, o ktérej mowa w art.24
ust.2 pkt.5 ustawy Prawo zamoéwien publicznych lub informacje o tym, ze nie nalezy do
grupy kapitatowej - zatgcznik nr 6 siwz

W OKOLICZNOSCIACH, O KTORYCH MOWA W ART. 24 UST. 1 USTAWY

1. Oswiadczenie Wykonawcy o braku podstaw do wykluczenia - wedtug druku
stanowigcego zatacznik nr 3 siwz.
2. Aktualny odpis z wilasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o

dziatalnosci gospodarczej, jezeli odrebne przepisy wymagaja wpisu do rejestru lub
ewidencji , w celu wykazania braku podstaw do wykluczenia w oparciu o art. 24 ust. 1
pkt 2 ustawy, wystawiony nie wczesniej niz 6 miesiecy przed uptywem terminu
sktadania ofert.



3. Aktualne zaswiadczenie wiasciwego naczelnika urzedu skarbowego potwierdzajace, ze
Wykonawca nie zalega z optacaniem podatkéw lub zaswiadczenie, ze uzyskat
przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub roziozenie na raty zalegtych ptatnosci
lub wstrzymanie w catosci wykonania decyzji wlasciwego organu - wystawione nie
wczesniej niz 3 miesigce przed uptywem terminu skfadania ofert.

4. Aktualne zaswiadczenie wtasciwego oddziatu Zaktadu Ubezpieczen Spotecznych lub
Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Spotecznego potwierdzajace, ze Wykonawca nie zalega
z optacaniem sktadek na ubezpieczenie zdrowotne i spoteczne, lub potwierdzenie, ze
uzyskat przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub roztozenie na raty zalegtych
ptatnosci lub wstrzymanie w catosci wykonania decyzji wiasciwego organu -
wystawione nie wczesniej niz 3 miesigce przed uptywem terminu skifadania ofert.

5. Aktualna informacja z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie okreslonym w art. 24
ust. 1 pkt 4 - 8 ustawy, wystawiona nie wczesniej niz 6 miesiecy przed uptywem
terminu sktadania ofert;

6. Aktualna informacja z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie okreslonym w art. 24
ust. 1 pkt 9 ustawy Prawo zamowien publicznych, wystawiong nie wczesniej niz 6
miesiecy przed uptywem terminu sktadania ofert.

7. Aktualna informacja z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie okreslonym w art. 24
ust. 1 pkt 10 i 11 ustawy Prawo zamédwien publicznych, wystawiona nie wczesniej niz 6
miesiecy przed uptywem terminu sktadania ofert.

8. Jezeli, w przypadku wykonawcy majacego siedzibe na terytorium Rzeczypospolitej
Polskiej, osoby, o ktorych mowa w art. 24 ust. 1 pkt 5-8,10-11 ustawy, majg miejsce
zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, wykonawca sktada w
odniesieniu do nich  zaswiadczenie wfasciwego organu sadowego albo
administracyjnego miejsca zamieszkania dotyczace niekaralnosci tych oséb w zakresie
okreslonym w art. 24 ust. 1 pkt 5-8,10-11 ustawy, wystawione nie wczesniej niz 6
miesiecy przed uptywem terminu skfadania ofert, z tym, ze w przypadku gdy w
miejscu zamieszkania tych osob nie wydaje sie takich zaswiadczen - zastepuje sie je
dokumentem zawierajgcym os$wiadczenie ztozone przed wiasciwym organem sgdowym,
administracyjnym albo organem samorzadu zawodowego lub gospodarczego miejsca
zamieszkania tych osob lub przed notariuszem.

9. Jezeli wykonawca ma siedzibe Ilub miejsce zamieszkania poza terytorium
Rzeczypospolitej Polskiej stosuje sie odpowiednio § 4 rozporzadzenia Prezesa Rady
Ministréw z dnia 19 lutego 2013r. w sprawie rodzajow dokumentow, jakich moze zadac
zamawiajacy od wykonawcy oraz form, w jakich te dokumenty mogg by¢ sktadane .

10. W przypadku oferty sktadanej przez wykonawcdéw ubiegajacych sie wspdlnie o
udzielenie zamodwienia publicznego, dokumenty potwierdzajace, ze wykonawca nie
podlega wykluczeniu sktada kazdy z wykonawcéw oddzielnie.

11. Jezeli wykonawca wykazujac spetnianie warunkow o ktérych mowa w art.22 ust.1 Pzp
polega na zasobach innych podmiotéw, na zasadach okreslonych w art.26 ust.2b Pzp,
a podmioty te bedq braty udziat w realizacji czeSci zamoéwienia, Zamawiajacy zada
przedstawienia w odniesieniu do tych podmiotow dokumentéw dotyczacych tego
podmiotu w zakresie wymaganym dla wykonawcy. Postanowienia dotyczace
podmiotow, ktére majg siedzibe lub miejsce zamieszkania poza granicami Polski
stosuje sie odpowiednio.

PONADTO WYKONAWCA DOSTARCZY:

1. Zaswiadczenie niezaleznego podmiotu zajmujacego sie poswiadczeniem zgodnosci
dziatan Wykonawcy z normami jakosSciowymi jezeli Zamawiajgcy odwotuje sie do
systemow zapewnienia jakosci opartych na odpowiednich normach europejskich -
dokument potwierdzajqcy wdrozenie systemu HACCP wg normy ISO 22000 .Wykonawca
moze zamiast w/w zaswiadczenia, ztozy¢ rownowazne zaswiadczenie wystawione przez
podmioty majace siedzibe w innym panstwie cztonkowskim Europejskiego Obszaru
Gospodarczego.

2. Wykonawca dotaczy do oferty planowane do stosowania jadtospisy wzorcowe na okres
14 dni dla diety podstawowej, lekkostrawnej; oddzielnie na sezon jesienno-zimowy
i wiosenno-letni, ktére zamierza realizowac przy cenie osobodnia zadeklarowanej w
ofercie przetargowej przez caty okres trwania umowy. Do jadtospisow Wykonawca
dotaczy ,gramoéwke” poszczegdlnych produktow wchodzacych w sktad potraw i positkdw
(gramatura na 1 osobe), obliczong warto$¢ energetyczng i odzywczg catodziennego
wyzywienia, koszt surowca zuzytego do produkcji positkow oraz wykaz alergenow



zawartych w potrawach. Jadtospisy majg by¢ zaplanowane zgodnie z wymaganiami
zawartymi w Szczegdétowym opisie przedmiotu zaméwienia.

3. Oswiadczenie o spetnieniu wymagan obowigzujgcych przepisow prawnych — zatacznik nr
1 do Ksiegi Zarzadzania Bezpieczefistwem Zywnosci (wydanie II z dnia 10.08.2015)
Zamawiajgcego.

4.Podpisany i opieczetowany przez osobe uprawniong/ osoby uprawnione do
reprezentowania wykonawcy Szczegdtowy opis przedmiotu zamodwienia wedtug druku
stanowigcego zatgcznik nr 4 do siwz.

VIII.INFORMACJE O SPOSOBIE POROZUMIEWANIA SIE ZAMAWIAJACEGO

Z WYKONAWCAMI ORAZ PRZEKAZYWANIA OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW, A

TAKZE WSKAZANIE OSOB UPRAWNIONYCH DO POROZUMIEWANIA SIE y 4

WYKONAWCAMI.

1. Wykonawca moze zwroci¢ sie do Zamawiajagcego o wyjasnienie tresci specyfikacji
istotnych warunkéw zaméwienia. Zamawiajacy jest obowigzany udzielic wyjasnien
niezwiocznie, jednak nie pdzniej niz na 6 dni przed uptywem terminu sktadania ofert pod
warunkiem ,ze wniosek o wyjasnienie tresci specyfikacji istotnych warunkéw
zamowienia wptynie do Zamawiajacego nie pozniej niz do konca dnia, w ktéorym uptywa
potowa wyznaczonego terminu skifadania ofert. Jezeli wniosek o wyjasnienie tresci
specyfikacji istotnych warunkéw zamowienia wptynie po uptywie terminu skfadania
wniosku, lub dotyczy udzielonych wyjasnien Zamawiajacy moze udzieli¢ wyjasnien albo
pozostawi¢ wniosek bez rozpoznania. Wnioski nalezy kierowa¢ na adres Zamawiajacego
lub e-mail bzp@uck.katowice.pl, zp@uck.katowice.pl , nr fax 32-358-14-32

2. Oswiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje zamawiajacy i wykonawcy
przekazujg pisemnie, faksem lub drogq elektroniczng z zastrzezeniem pkt. 3. Jezeli
zamawiajacy lub wykonawca przekazuje oswiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz
informacje faxem Ilub drogq elektroniczng, kazda ze stron na zadanie drugiej
niezwtocznie potwierdza fakt ich otrzymania.

3. Tylko forma pisemna zastrzezona jest dla ztozenia oferty wraz z zatqcznikami, jak
rowniez dokumentow, oéwiadczen ,petnomocnictw uzupetnianych na podstawie art.
26.ust.3 ustawy Pzp

4. Osoba uprawniona do porozumiewania sie z wykonawcami: Andrzej Rechowicz
Kierownik Dziatu Zamowien Publicznych - fax 32 3581-432, e-mail
zp@uck.katowice.pl , Malgorzata Klata e-mail: bzp@uck.katowice.pl

IX. WYMAGANIA DOTYCZACE WADIUM

1. Wykonawca przystepujacy do niniejszego przetargu nieograniczonego jest obowigzany
wnie$¢ wadium w wysokosci : 112.000,00 zt:

2. Wadium nalezy wnies$¢ przed uptywem terminu sktadania ofert.

3. Wadium moze by¢ wnoszone w jednej lub kilku nastepujacych formach:

a) w pienigdzu - wptaty nalezy dokonac¢ przelewem na konto Banku Gospodarstwa
Krajowego numer 34 1130 1091 0003 9068 9720 0003. Wadium wniesione w
pienigdzu Zamawiajacy przechowuje na rachunku bankowym.

b) w poreczeniach bankowych lub poreczeniach spétdzielczej kasy oszczednosciowo-
kredytowej z tym, ze poreczenie kasy jest zawsze poreczeniem pienieznym

c) gwarancjach bankowych

d) gwarancjach ubezpieczeniowych

e) poreczeniach udzielanych przez podmioty, o ktérych mowa w art. 6b ust. 5 pkt 2
ustawy z dnia 9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju
Przedsiebiorczosci(Dz. U. Nr 109, poz. 1158 z pézn. zm.)

4. Wadium w formie poreczen i gwarancji powinno zostac¢ ztozone w siedzibie

Zamawiajgcego, w pokoju nr D022 (Sekretariat) w oryginale w zapieczetowanej

kopercie oznaczonej nazwa i adresem Wykonawcy oraz napisem:

D/zZP/381/46A/16 - WADIUM
Nie otwierac przed 25.07.2016 r., godz.10.30

5. Zaleca sig, aby kserokopia gwarancji lub poreczenia byta dotaczona do oferty.



7.
8.

0.
a

Zamawiajacy zwraca wadium wszystkim wykonawcom niezwtocznie po wyborze oferty
najkorzystniejszej lub uniewaznieniu postepowania, z wyjatkiem wykonawcy, ktoérego
oferta zostata wybrana jako najkorzystniejsza, z zastrzezeniem pkt 9.

Wykonawcy, ktérego oferta zostata wybrana jako najkorzystniejsza, zamawiajacy

zwraca wadium niezwfocznie po zawarciu umowy w sprawie zamowienia publicznego

Zamawiajacy zwraca niezwiocznie wadium, na wniosek wykonawcy, ktory wycofat

oferte przed uptywem terminu sktadania ofert.

Zamawiajacy zatrzymuje wadium wraz z odsetkami, jezeli:

) wykonawca w odpowiedzi na wezwanie, o ktérym mowa w art. 26 ust. 3 Prawa
zamowien publicznych z przyczyn lezacych po jego stronie , nie ztozyt dokumentow
lub os$wiadczen, o ktérych mowa w art. 25 ust. 1 Pzp, petnomocnictw, listy
podmiotow nalezacych do tej samej grupy kapitatowej, o ktérej mowa w art.24 ust.2
pkt 5 , lub informacji o tym, ze nie nalezy do grupy kapitatowej , lub nie wyrazit
zgody na poprawienie omytki , o ktérej mowa w art.87 ust.2 pkt 3, co powodowato
brak mozliwosci wybrania oferty ztozonej przez wykonawce jako najkorzystniejszej .

b) wykonawca, ktérego oferta zostata wybrana

odmadwit podpisania umowy w sprawie zamowienia publicznego na warunkach
okreslonych w ofercie ,

zawarcie umowy w sprawie zamowienia publicznego stato sie niemozliwe z przyczyn
lezacych po stronie Wykonawcy.

X. TERMIN ZWIAZANIA OFERTA

1.
2.
3.

W= X

.

a

Wykonawca jest zwigzany ofertg przez okres 60 dni.

Bieg terminu zwigzania ofertg rozpoczyna sie wraz z uptywem terminu sktadania ofert.
Wykonawca samodzielnie lub na wniosek zamawiajacego moze przedtuzy¢ termin
zwigzania ofertg, z tym, ze Zamawiajacy moze tylko raz, co najmniej na 3 dni przed
uptywem terminu zwigzania oferta, zwrdci¢ sie do wykonawcow o wyrazenie zgody na
przediuzenie tego terminu o oznaczony okres, nie dtuzszy jednak niz 60 dni.
Przedtuzenie terminu zwigzania ofertg jest dopuszczalne tylko z jednoczesnym
przedtuzeniem okresu waznosci wadium albo, jezeli nie jest to mozliwe, z wniesieniem
nowego wadium na przedtuzony okres zwigzania oferta. Jezeli przedtuzenie terminu
zwigzania oferta dokonywane jest po wyborze oferty najkorzystniejszej, obowigzek
wniesienia nowego wadium lub jego przedtuzenia dotyczy jedynie wykonawcy, ktdrego
oferta zostata wybrana jako najkorzystniejsza.

. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

Wykonawca ponosi wszelkie koszty przygotowania i ztozenia oferty.

Kazdy wykonawca moze ztozy¢ jedng oferte .

Oferte sporzadza sie w jezyku polskim z zachowaniem formy pisemnej pod rygorem

niewaznosci.

Dokumenty sporzadzone w jezyku obcym musza by¢ ztozone wraz z ttumaczeniem na

jezyk polski potwierdzonym za zgodno$¢ z oryginatem przez wykonawce (osobe

uprawniong/ osoby uprawnione do reprezentowania wykonawcy).

Zamawiajacy wymaga w ofercie nastepujacych dokumentdéw :

) Wypetniony czytelnie, podpisany i opieczetowany przez osobe uprawniong/ osoby
uprawnione do reprezentowania wykonawcy formularz ofertowy wediug druku
stanowigcego zatgcznik nr 1 siwz.

b) Podpisany i opieczetowany przez osobe uprawniong/ osoby uprawnione

do reprezentowania wykonawcy formularz oswiadczen wykonawcy o spetnianiu
warunkdéw udziatu w postepowaniu wedtug druku stanowigcego zatacznik nr 2 siwz

c) Podpisany i opieczetowany przez osobe uprawniong/ osoby uprawnione

d

e
4.

do reprezentowania wykonawcy formularz o$wiadczen wykonawcy o braku podstaw
do wykluczenia wedtug druku stanowigcego zatacznik nr 3 siwz oraz liste podmiotow
nalezacych do tej samej grupy kapitatowej lub informacje o tym, ze nie nalezy do
grupy kapitatowej - zatacznik nr 6 SIWZ

) Podpisany i opieczetowany przez osobe uprawniong/ osoby uprawnione do
reprezentowania wykonawcy Szczegoétowy opis przedmiotu zamodwienia wedtug druku
stanowigcego zatgcznik nr 4 siwz.

) dokumenty wyszczegdlnione w pkt VI, VII niniejszej specyfikacji.

Wszystkie dokumenty potwierdzajace spetnienie przez wykonawce warunkow udziatu

w postepowaniu zataczane do oferty, moga by¢ ztozone w formie oryginatéw lub kopii



9.

10.

11.

12.

poswiadczonych za zgodno$¢ z oryginatem przez Wykonawce. Zamawiajacy moze zadac
przedstawienia oryginatu lub notarialnie poswiadczonej kopii dokumentu, jezeli ztozona
przez Wykonawce kopia dokumentu jest nieczytelna lub budzi watpliwosci, co do jej
prawdziwosci.

W przypadku udzielenia petnomocnictwa do reprezentacji Wykonawcy wymagane jest
ztozenie oryginatu dokumentu Iub czytelnej, wyraznej kserokopii poswiadczonej
notarialnie.

Dla wykonawcow wystepujacych wspdlnie ma w szczegdlnosci zastosowanie art. 23
Prawa zamowien publicznych. Wykonawcy wspdlnie ubiegajacy sie o zamdwienie
zobowigzani sga do ustanowienia petnomocnika do reprezentowania ich w postepowaniu
o udzielenie zamdwienia albo reprezentowania ich w postepowaniu i zawarcia umowy w
sprawie zamowienia publicznego. Petnomocnictwo nalezy zataczy¢ do oferty.

Oferte nalezy ztozy¢ w zamknietej kopercie gwarantujgcej zachowanie w poufnosci jej
tresci oraz zabezpieczenie jej nienaruszalnosci do terminu otwarcia ofert. Koperta
powinna by¢ zaadresowana wedtug ponizszego wzoru :

Nazwa , adres Wykonawcy

Uniwersyteckie Centrum Kliniczne im. prof. Kornela Gibinskiego
Slaskiego Uniwersytetu Medycznego w Katowicach
ul. Ceglana 35, 40-514 Katowice

D/ZP/381/46A/16
Oferta na ustugi cateringu- przygotowanie i dostawa calodziennego
wyzywienia dla pacjentéow UCK w lokalizacji Medykéw 14

Nie otwieraé przed 25.07.2016r., godz.10.30

. Wykonawca moze wprowadzi¢ zmiany do ztozonej oferty badz wycofac oferte pod
warunkiem , ze zamawiajacy otrzyma pisemne powiadomienie o wprowadzeniu zmian
badz wycofaniu oferty przed uptywem terminu sktadania ofert — w sposob analogiczny
do sposobu ztozenia oferty.

Zamawiajacy zada wskazania przez Wykonawce w Formularzu oferty czesci zamodwienia,
ktérej wykonanie powierzy podwykonawcom.

Zamawiajacy zada wskazania przez Wykonawce nazw (firm) podwykonawcéw, na
ktérych zasoby Wykonawca powotuje sie na zasadach okreslonych w art. 26 ust. 2b Pzp,
w celu wykazania spetniania warunkow udziatu w postepowaniu, o ktdrych mowa w art.
22 ust. 1 Pzp.

Wszelkie poprawki lub zmiany w tekscie oferty muszg by¢ parafowane wtasnorecznie
przez osobe podpisujaca oferte.

Zamawiajacy nie ujawni informacji stanowigcych tajemnice przedsiebiorstwa w
rozumieniu przepisOw o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, jezeli Wykonawca, nie
pozniej niz w terminie sktadania ofert zastrzeze, ze nie mogg by¢ one udostepniane oraz
wykaze, iz zastrzezone informacje stanowig tajemnice przedsiebiorstwa. Przez tajemnice
przedsiebiorstwa rozumie sie nieujawnione do wiadomosci publicznej informacje
techniczne, technologiczne, organizacyjne przedsiebiorstw lub inne informacje
posiadajace warto$¢ gospodarczg , co do ktérych przedsiebiorca podjat niezbedne
dziatania w celu zachowania ich poufnosci.

Wykonawca nie moze zastrzec swojej nazwy (firmy) oraz adresu, informacji dotyczacych
ceny, terminu wykonania zamowienia, okresu gwarancji i warunkdw ptatnosci zawartych
w ofercie.

XII. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKEADANIA I OTWARCIA OFERT

Opakowang w wyzej wymieniony sposéb oferte nalezy ztozy¢ w Uniwersyteckim Centrum
Klinicznym im. prof. Kornela Gibinskiego Slqskiego Uniwersytetu Medycznego w Katowicach
przy ul. Ceglanej 35 w sekretariacie pokéj D 022

Termin skladania ofert uptywa w dniu 25.07.2016 r. 0 godz.10.00

Zamawiajacy niezwtocznie zawiadomi wykonawce o ztozeniu oferty po terminie i zwrdci
oferte po uptywie terminu do wniesienia odwotania.



Otwarcie ofert nastapi w Uniwersyteckim Centrum Klinicznym im. prof. Kornela
Gibinskiego Slaskiego Uniwersytetu Medycznego w Katowicach przy ul. Ceglanej 35 w
pokoju E 057 w dniu 25.07.2016r. o0 godz. 10.30

XIII. OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY

1. Cena musi uwzglednia¢ wszystkie wymagania niniejszej specyfikacji istotnych warunkow
zamowienia tj. obejmowac wszelkie koszty, jakie poniesie Wykonawca z tytutu nalezytej
oraz zgodnej z obowigzujgacymi przepisami realizacji przedmiotu zamédwienia np.:
- koszty transportu do miejsca wskazanego przez Zamawiajgcego;
-koszty zatadunku i roztadunku;
-koszty cta i podatkdw, jesli takie wystepuja;
Cena ma by¢ wyrazona w ztotych polskich.
Ceny jednostkowe , ceny netto i brutto oraz nalezny podatek VAT nalezy podac z
doktadnosciag do  dwdch miejsc po przecinku.
4. Stawka podatku VAT jest okreslana zgodnie z ustawg z dnia 11 marca 2004 r.
o podatku od towardw i ustug (Dz. U. z 2004 r. Nr 54 poz. 535 z pézn. zm.).

wWN

XIV. OPIS KRYTERIOW, KTORYMI ZAMAWIAJACY BEDZIE SIE KIEROWAL PRZY
WYBORZE OFERTY, WRAZ Z PODANIEM ZNACZENIA TYCH KRYTERIOW I SPOSOBU
OCENY OFERT

1. Cena - 85% (C)

Punkty za kryterium ,cena” zostang obliczone wg wzoru:
Cena oferty najtanszej

C= mremmmcmmecmcecccccee e x 100 x 85%
Cena oferty badanej

2. Jakosc¢ - 15% (3J)

Ocena jakosci ofert dotyczy¢ bedzie posiadania zaswiadczenia wydanego przez
akredytowane laboratorium zywnosciowe o uzyskaniu licencji gotowego positku,
potwierdzajacego jakos¢ gotowego wyrobu przygotowanego w ramach danej diety
szpitalnej (1 dieta = 1 licencja).

Punkty za kryterium ,jakos$¢” zostang przyznane wedtug posiadanej liczby zaswiadczen: 1
zaswiadczenie = 1 pkt, Maksymalna ilos$¢ punktow jakg moze uzyska¢ Wykonawca = 15
pkt

J ofertay
J = mmmmmmmmee X 100 x 15%

J oferta, - Ilo$¢ posiadanych licencji gotowego positku dla diet szpitalnych oferty badanej
Jmax - Najwieksza ilo$¢ posiadanych licencji gotowego positku dla diet szpitalnych sposrod
wszystkich ofert

Ocene koncowg oferty (Oy) stanowi¢ bedzie suma punktéw poszczegdlnych kryteridw
obliczona wg wzoru: O=C+1]

Zamawiajacy za najkorzystniejszq uzna oferte, ztozong przez Wykonawce ,ktory i uzyska
najwyzszg ilos¢ punktow w/w kryteriach.

XV. INFORMACJE O FORMALNOSCIACH, JAKIE POWINNY ZOSTAC DOPELNIONE PO
WYBORZE OFERTY W CELU ZAWARCIA UMOWY W SPRAWIE ZAMOWIENIA
PUBLICZNEGO

1. Niezwiocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy jednoczesnie
zawiadomi Wykonawcow, ktérzy ztozyli oferty o:
a) wyborze najkorzystniejszej oferty, podajac nazwe (firme), albo imie i nazwisko,
siedzibe albo adres zamieszkania i adres wykonawcy, ktérego oferte wybrano,



uzasadnienie jej wyboru oraz nazwy (firmy), albo imiona i nazwiska, siedziby albo
miejsca zamieszkania i adresy wykonawcow, ktérzy ztozyli oferty, a takze punktacje
przyznang ofertom w kazdym kryterium oceny ofert i taczngq punktacje

b) Wykonawcach, ktérych oferty zostaty odrzucone, podajac uzasadnienie faktyczne i

prawne,

c¢) Wykonawcach, ktorzy zostali wykluczeni z postepowania o udzielenie zamodwienia

podajac uzasadnienie faktyczne i prawne

d) terminie, okreslonym zgodnie z art.94 ust. 1 lub 2 Pzp, po ktérego uptywie umowa w

sprawie zamowienia publicznego moze by¢ zawarta.

2. Zawiadomienie o wyborze najkorzystniejszej oferty zamawiajacy niezwtocznie umiesci

na stronie internetowej www.uck.katowice.pl oraz w miejscu publicznie dostepnym w
swojej siedzibie.

Zamawiajacy zawrze umowe z wybranym wykonawcq, z zastrzezeniem art. 183 Pzp, w
terminie nie krotszym niz 10 dni od dnia przestania zawiadomienia o wyborze
najkorzystniejszej oferty faksem lub drogq elektroniczng, na warunkach bedacych
istotnymi postanowieniami, a stanowigcymi wzér umowy - zatgcznik nr 8 do niniejszej
specyfikacji. Zamawiajacy moze zawrze¢ umowe w sprawie zamdwienia publicznego
przed uptywem ww. termindw, jezeli w postepowaniu o udzielenie zamdwienia zostanie
ztozona tylko jedna oferta.

Jezeli wybrana oferta zostanie ztozona przez wykonawcow o ktérych mowa w art. 23
Prawa zamowien publicznych Zamawiajacy moze zadac przed zawarciem umowy w
sprawie niniejszego zamowienia umowy regulujacej wspotprace tych wykonawcow.

XVI. POZOSTALE REGULY POSTEPOWANIA

1.

N

Zamawiajacy nie przewiduje udzielenia zamdwien uzupetniajacych, o ktdrych mowa w
art. 67 ust. 1 pkt 7 Prawa zamowien publicznych.

Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert wariantowych.

Zamawiajacy nie przewiduje przeprowadzenia aukcji elektronicznej, nie ustanawia
dynamicznego systemu zakupOow oraz nie zamierza zawrze¢ umowy ramowej.

Termin ptatnosci - w ciggu 30 dni od dnia otrzymania faktury za kazdg dostarczong
partie przedmiotu zamodwienia.

Do spraw nieuregulowanych w niniejszej specyfikacji istotnych warunkéw zamdédwienia
maja zastosowanie przepisy ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamowien
publicznych (tekst jednolity : Dz. U. z 2015 poz. 2164 ) oraz Kodeksu cywilnego.

XVII. POUCZENIE O SRODKACH OCHRONY PRAWNEJ] PRZYStUGUJACYCH
WYKONAWCY W TOKU POSTEPOWANIA O UDZIELENIE ZAMOWIENIA

1.

Wykonawcom, a takze innym podmiotom, jezeli majg lub mieli interes w uzyskaniu
zamoéwienia oraz poniesli lub mogg ponies¢ szkode w wyniku naruszenia przez
Zamawiajacego przepiséw ustawy Prawo zamowien publicznych przystuguja Srodki
ochrony prawnej.

Odwotanie przystuguje wytgcznie od niezgodnej z przepisami ustawy czynnosci
zamawiajgcego podjetej w postepowaniu o udzielenie zamodwienia lub zaniechania
czynnosci, do ktérej zamawiajacy jest zobowigzany na podstawie ustawy.

Odwotanie powinno wskazywac¢ czynnos$¢ lub zaniechanie czynnosci zamawiajacego,
ktorej zarzuca sie niezgodnos$¢ z przepisami ustawy, zawiera¢ zwiezte przedstawienie
zarzutdw, okresla¢ zadanie oraz wskazywac¢ okolicznosci faktyczne i prawne
uzasadniajgce wniesienie odwotania.

Odwotanie wnosi sie do Prezesa Krajowej Izby Odwotawczej, a kopie odwotujacy
przesyta zamawiajgcemu przed uptywem do wniesienia odwotania w taki sposdb, aby
maogt on zapoznac sie z jego trescig przed uptywem tego terminu.

Odwotanie wnosi sie w terminie 10 dni od dnia przestania informacji o czynnosci
zamawiajacego stanowigcej podstawe jego wniesienia-jezeli zostato przestane faxem
lub droga elektroniczng, albo w terminie 15 dni —jezeli zostaty przestane w inny sposdb.
Odwotanie wobec tresci ogtoszenia o zamoéwieniu oraz wobec postanowien specyfikacji
istotnych warunkéw zamowienia wnosi sie w terminie 10 dni od dnia publikacji
ogtoszenia w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej lub zamieszczenia specyfikacji
istotnych warunkow zamowienia na stronie internetowej.

Odwotanie wobec czynnosci innych niz okreslone w pkt 5 i 6 wnosi sie w terminie 10 dni
od dnia , w ktorym powzieto lub przy zachowaniu nalezytej starannosci mozna byto
powzigé¢ wiadomos¢ o okolicznosciach stanowigcych podstawe jego wniesienia.



8. Skarge na orzeczenie Izby wnosi sie za posrednictwem Prezesa Izby w terminie 7 dni
od dnia doreczenia orzeczenia Izby, przesyfajac jednoczesnie jej odpis przeciwnikowi
skargi. Ztozenie skargi w placowce pocztowej operatora publicznego jest réwnoznaczne
Z jej wniesieniem.

Zataczniki:
1 Formularz ofertowy
2, 3 Formularze o$wiadczen wykonawcy
4,  Szczego6towy opis przedmiotu zamowienia
5. Wykaz wykonanych ustug
6. Lista podmiotow nalezacych do tej samej grupy kapitatowej lub informacja o

tym, ze Wykonawca nie nalezy do grupy kapitatowej
7. O$wiadczenie- zatacznik nr 1 do Ksiegi Zarzadzania Bezpieczenstwem Zywnosci
(wydanie II z dnia 10.08.2015) Zamawiajacego.
Wzor umowy
Szacunkowa ilo$¢ diet na poszczegdlnych oddziatach w okresie jednego miesigca
(informacja dla Wykonawcy)

©



D/ZP/381/46A/16
Zatacznik nr 1

piecze¢ firmowa wykonawcy

FORMULARZ OFERTOWY
DLA UNIWERSYTECKIEGO CENTRUM KLINICZNEGO IM. PROF.KORNELA GIBINSKIEGO SLASKIEGO
UNIWERSYTETU MEDYCZNEGO W KATOWICACH

NQZWA WYKONGWEY . eruuiiiiiiiiii et e s s e s st e s e s e e s s e e ea e e s e s e e ea e e e e s s ee e e s ea e e ran e e enaanes
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W nawigzaniu do ogtoszenia o0 przetargu nieograniczconym na ustuge cateringu -
przygotowanie i dostawe catodziennego wyzywienia dla pacjentéw Uniwersyteckiego
Centrum klinicznego im. prof. K. Gibinskiego élqskiego Uniwersytetu Medycznego w
Katowicach w lokalizacji przy ul. Medykow 14 oferuje wykonanie przedmiotu zamodwienia
na warunkach okreslonych w specyfikacji istotnych warunkow zamowienia za:

Cene bez podatku VAT ... zt

Podatek VAT ........... Q0 e e zt

Cena z podatkiem VAT ..., .zt

- Przy nastepujacej zryczattowanej cenie dziennego wyzywienia jednego pacjenta
/osobodnia/ bez podatku VAT ... zt Podatek VAT .......... 0 e,
Cena z podatkiem VAT ... .zt

Informujemy, ze na cene dziennej stawki wyzywienia jednego pacjenta sktada sie:
a) $rednia zryczattowana cena $niadania z podatkiem VAT: .......... zt

b) $rednia zryczattowana cena obiadu z podatkiem VAT: ............... zt

c) $rednia zryczattowana cena kolacji z podatkiem VAT: ................ zt

Termin wykonania: do 36 miesiecy od dnia podpisania umowy

Termin platnosci: w ciggu 30 dni od dnia otrzymania przez Zamawiajacego prawidtowo wystawionej
faktury

- Zapoznalismy sie ze Specyfikacjg Istotnych Warunkéw Zamowienia, nie wnosimy do niej
zastrzezen oraz zdobyliSmy konieczne informacje do przygotowania oferty i zobowigzujemy
sie spetni¢ wszystkie wymienione w Specyfikacji wymagania Zamawiajgcego

- Jestesmy zwigzani niniejszg oferta przez czas wskazany w Specyfikacji Istotnych
Warunkéw Zamowienia tj. 60 dni od daty zakonczenia terminu sktadania ofert

- Zawarta w Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamodwienia tres¢ wzoru umowy zostata
przez nas zaakceptowana i zobowigzujemy sie w przypadku wyboru naszej oferty do
zawarcia umowy na wyzej wymienionych warunkach w miejscu i terminie wyznaczonym
przez Zamawiajgcego

Czas usuniecia przez Wykonawce niezgodnosci ujawnionych podczas odbioru dostawy
positkow w szczegdlnosci nieodpowiedniej temperatury, konsystencji, jakosci, brakow
ilosciowych wynosi 30 minut od zgtoszenia przez Zamawiajacego.

Oswiadczam, ze przygotowanie positkdw (produkcja) objetych przedmiotem niniejszego
zamowienia bedzie realizowane w: .................. (nalezy wskazac lokalizacje/e -adres/y)



- Oswiadczam, ze przedmiot i warunki realizacji niniejszego zamowienia s zgodne z
obowigzujacymi przepisami prawymi w tym zakresie.

- Os$wiadczam, ze transport positkbw bedzie sie odbywat S$rodkami transportu
przeznaczonymi wytacznie do tego celu, w taki sposdb, aby nie zostata naruszona jakos$¢
zdrowotna tych positkdow i z zachowaniem wszelkich wymogoéw sanitarnych.

- Oswiadczam , ze nastepujgcg czes$¢ zamoOwienia.....ccovvveevevieeeirnnennnn. zamierzam
powierzy¢ podwykonawcom

- Wskazuje nastepujacych podwykonawcow ............ nazwa (firma) ... jako
podmioty, na ktdérych zasoby powotuje sie na zasadach okreslonych w art. 26 ust. 2b
ustawy Prawo zamowien publicznych, w celu wykazania spetniania warunkéw udziatu w
postepowaniu, o ktérych mowa w art. 22 ust. 1 tej ustawy;

- Oswiadczamy, ze przedmiot i warunki realizacji niniejszego zamoéwienia sg zgodne z
ustawag z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia ( Dz.U. z 2015 r.,
poz. 594), z przepisami wykonawczymi do tej ustawy, a takze innymi obowigzujgqcymi
przepisami prawa dotyczacymi przygotowywania i dostarczania positkdw dla pacjentéw
przebywajgcych w Szpitalu oraz zywieniu zbiorowym.

-Znajac tres¢ art. 297 §1 Kodeksu Karnego oswiadczamy, ze dane zawarte w ofercie,
dokumentach i o$wiadczeniach sg zgodne ze stanem faktycznym

podpis i piecze¢ osoby uprawnionej/osob uprawnionych
do reprezentowania wykonawcy



D/ZP/381/46A/16
Zatacznik nr 2

piecze¢ firmowa wykonawcy

OSWIADCZENIA WYKONAWCY

Oswiadczam, ze :
zgodnie z art. 22 ust.1 ustawy Prawo zamdwien publicznych spelniam warunki
dotyczace:
1) posiadania uprawnien do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli
przepisy prawa nakfadaja obowigzek ich posiadania;
2) posiadania wiedzy i doswiadczenia;
3) dysponowania odpowiednim potencjatem technicznym oraz osobami zdolnymi do
wykonania zamdwienia;

4) sytuacji ekonomicznej i finansowej.

podpis i piecze¢ osoby uprawnionej/osdb uprawnionych
do reprezentowania wykonawcy



D/ZP/381/46A/16
Zatacznik nr 3

piecze¢ firmowa wykonawcy

OSWIADCZENIE WYKONAWCY

Oswiadczam, ze nie podlegam wykluczeniu z postepowania o udzielenie
zamoOwienia publicznego na podstawie art. 24 ust.1 ustawy Prawo zamdwien

publicznych

podpis i piecze¢ osoby uprawnionej/oséb uprawnionych
do reprezentowania wykonawcy



D/ZP/381/46A/16
Zatacznik nr 4

piecze¢ firmowa wykonawcy

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Ustuga - catering (przygotowanie i dostawa):

calodziennego wyzywienia dla pacjentow UCK hospitalizowanych w lokalizacji przy ulicy
Medykow 14,

I. ZASADY OGOLNE
1. Szacunkowa ilo$¢ positkéw dla pacjentéw - okoto 350.400 osobodni w okresie 3 lat.

2. Ustuga przygotowania i dostawy positkdw dla pacjentéw obejmuje:

1. sporzadzanie positkow w ilosciach wynikajacych ze stanu hospitalizowanych z
uwzglednieniem zalecen dietetycznych,

2. bemarowy system dostawy positkdw obiadowych oraz potraw ptynnych do $niadania i
kolacji w pojemnikach typu GN (z uszczelkami silikonowymi), umieszczonych w
termoportach Wykonawcy - z wylgczeniem pacjentdw oddziatu anestezjologii i bloku
porodowego

3. indywidualny system dostawy obiadéw dla pacjentéw Oddziatu Anestezjologii i Bloku
Porodowego - zupa w miseczkach styropianowych typu XPS FCS 16 460 ml lub 350 ml
z dopasowang szczelnie pokrywka plastikowa, drugie danie w jednorazowych naczyniach
styropianowych menu boxach dwu lub trzydzielonych typu: styropian XPS 240x205x70
owinietych jednostkowo folig spozywczg, oznaczonych nazwg lub symbolem diety. Boxy
transportowane bedg w termoportach.

4. indywidualny system dostawy dodatkéw do $niadan i kolacji dla wszystkich pacjentéw -

w jednorazowych styropianowych boxach typu: styropian XPS 173x135x75 oznaczonych

nazwa lub symbolem diety. Boxy transportowane beda w termoportach,

transport positkbw samochodem z kuchni Wykonawcy do Zamawiajacego

dostawa naczyn, sztuccow i opakowan jednorazowego uzytku,

odbidér pojemnikéw GN, termoportéow oraz wozkow do transportu termoportéw,

mycie i dezynfekcja pojemnikéw GN, termoportéw oraz wozkow transportowych,

©NowU

Przedmiotowa ustuga nie obejmuje zywienia noworodkdw.

Przedmiotowa ustuga nie obejmuje odbioru i unieszkodliwiania odpaddéw pokonsumpcyjnych i
zuzytych naczyn jednorazowych.

Wykonawca powinien okreslic w cenie oferty koszt poszczegdlnych positkdw ($niadania, II
$niadania, obiadu, kolacji), ktore sktadajg sie na catodzienne wyzywienie wraz z dodatkami
przewidzianymi dla poszczegdlnych diet. Koszt ten powinien obejmowaé m.in. koszty surowcow,
produkcji, transportu do siedziby zamawiajgcego, naczyn i sztuccow jednorazowego uzytku,
ubezpieczenia w zakresie prowadzonej dziatalnosci oraz ubezpieczenia w transporcie. Koszt
surowca zuzytego do produkcji positku dla pacjentéw na 1 osobodzien nie powinien by¢ nizszy niz
6,50 zt brutto (Wartos¢ 6,50 brutto PLN odnosi sie do aktualnych cen surowca dostepnych na
rynku). Ponadto Wykonawca winien tak skalkulowac cene $niadania aby obejmowata ona réwniez
II $niadanie.

Pod pojeciem positku dla pacjentow nalezy rozumie¢ zestaw potraw wchodzacych w skifad
$niadania, II $niadania, obiadu, kolacji o okreslonej wielkosci porcji, przygotowywanej zgodnie z
zasadami wskazanej diety. Ponadto positek powinien spetnia¢ okreslone w zamdwieniu
szczegotowe wymagania zamawiajgcego np.: positek rozdrobniony, zmiksowany, zmielony.

Wykonawca bezptatnie udostepni na czas trwania umowy:

1. 14 sztuk wozkéw bemarowych jezdnych, dwukomorowych (zasilanie 230V), wykonanych ze
stali nierdzewnej, ktére zapewnig utrzymanie potraw w odpowiedniej temperaturze. Bemary



8.

powinny posiadac niezalezne zbiorniki z indywidualnym ogrzewaniem, przekazujac ciepto w
sposob posredni. Winny by¢ réwniez wyposazone w rozsuwany blat utatwiajacy wydawanie
positkdw oraz stuzgacy do umieszczania sztu¢cow i naczyn.

2. 13 sztuk kuchenek mikrofalowych, wykonanych ze stali nierdzewnej, ktére stuzyé beda
szybkiemu podgrzaniu potraw pacjentom przebywajacym w czasie pory wydawania positku
na badaniach diagnostycznych.

3. 13 sztuk czajnikéw elektrycznych bezprzewodowych wykonanych ze stali nierdzewnej, z
obrotowg podstawg o mocy 2000 W i pojemnosci 1,7 1.

Sprzet ma by¢ dostarczony wraz z pierwsza dostawg positkow, a podstawg przekazania bedzie
protokot uzyczenia. Zamawiajacy wymaga aby dostarczony sprzet byt sprawny technicznie i
posiadat instrukcje obstugi w jezyku polskim. Wykonawca w ustalonym terminie przeszkoli
pracownikédw Zamawiajacego w zakresie prawidtowej obstugi. Koszt ewentualnych napraw
przekazanego sprzetu ponosi Wykonawca. W przypadku gdy naprawa uszkodzonego sprzetu jest
niemozliwa, Wykonawca zapewni nowy sprzet. Uzyczony sprzet powinien posiada¢ naklejone w
widocznym miejscu etykiety informujace o tym, iz sprzet jest wlasnoscia Wykonawcy. Wykonawca
odpowiedzialny jest za zatozenie paszportu technicznego dla kazdego urzadzenia oraz do
przeprowadzania przegladéw technicznych uzyczonych urzadzen i przekazania Zamawiajgcemu
kserokopii z przegladu.

Naczynia i sztuéce jednorazowe muszg posiadac certyfikat dopuszczajacy do kontaktu z
zywnoscig, a Wykonawca ma obowigzek dostarczy¢ Zamawiajgcemu deklaracje zgodnosci od
producenta naczyn.

II. ZASADY ZAMAWIANIA POSILKOW

1.

2.

Ztozenie zamowienia na positki do Wykonawcy ustugi cateringowej odbywac sie bedzie poprzez
wystanie faksem, zbiorczego zestawienia diet z poszczegdinych oddziatéw.

Zamawianie poszczegdlnych positkéw odbywa sie na nastepujacych zasadach :

ilo%')g: obiadéw do godziny 10°° (z mozliwoscia telefonicznej korekty iloéci i rodzaju diet do godz.
11™)

ilo¢ kolacji, $niadan oraz II $niadania do godziny 14% (z mozliwosécia telefonicznej korekty
iloéci i rodzaju diet do godz. 14°)

III. ZASADY DOSTAWY I TRANSPORTU POSILKOW

1.

2.
3.

Wykonawca ustugi cateringowej dostarcza positki do punktu odbioru positku znajdujacego sie
bezposrednio przy pionie windowym w budynku gtéwnym szpitala.

Zamawiajacy wymaga, aby wszystkie produkty i positki transportowane byty w termoportach.

Jednoporcjowe oryginalnie opakowane przez producenta dodatki do $niadania i kolacji tj.: masto,
dzem, midd, pasztet, cukier, itp. umieszczane przez Wykonawce w indywidualnych boxach muszg
by¢ dodatkowo zabezpieczone woreczkiem foliowym.

Obowigzkiem Wykonawcy jest dbato$¢ o estetyke przygotowanych dodatkéw do $niadan i kolacji
znajdujacych sie w indywidualnych boxach.

Podczas transportu termoporty (typ UPCS 180) oznaczone symbolem danej kuchenki oddziatowej
muszg by¢ umieszczone na wozku (typ CD 160 lub CD 400 z hamulcem, kompatybilny z w/w
termoportem) przeznaczonym do ich przewozu.

Wykonawca do prawidlowej realizacji umowy, na wiasny koszt zabezpieczy niezbedng ilo$c
wozkow do transportu termoportéw (16szt.). W miejscu odbioru positkdéw znajduje sie rampa,
dzieki ktorej zatadowany termoportami wdzek swobodnie wyjedzie z samochodu. Transportowanie
termoportéw na wézkach ma na celu:
» zminimalizowanie ryzyka zniszczenia termoportéw podczas ich roztadunku
> wyeliminowanie pomytek podczas przetadunku termoportéow na wozki
> zapewnienie jak najkrétszego czasu zwigzanego z roztadunkiem
Wykonawca ma obowigzek zapewni¢ dostarczanie positkdw dla pacjentéw we wszystkie dni
tygodnia, trzy razy dziennie zgodnie z ponizszymi zasadami:
> $niadanie i II $niadanie 7°°~ 73
> obiad 12%° - 12%°
> kolacja 16° - 163
Za roztadunek termoportéw z positkami z samochodu na rampe odpowiedzialny jest Wykonawca.
W przypadku dostawy interwencyjnej po zgtoszonej przez Zamawiajacego niezgodnosci
(brakujace positki, positki nieodpowiadajace normom), Wykonawca dostarczy positki bezposrednio
do odpowiedniej kuchenki oddziatowej.

Za dystrybucje positkow wewnatrz szpitala (od rampy do tdzka chorego) odpowiedzialny jest
Zamawiajacy.
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12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

. Temperatura dostarczonych positkéw musi wynosic:

» Zupa - nie mniej niz 67°C
> II danie (mieso, sos, ziemniaki) - nie mniej niz 63°C

. Wykonawca zapewni wraz z dostawg positkdw naczynia jednorazowego uzytku na poszczegdlne

oddziaty, wedtug dziennego zapotrzebowania iloSciowego pacjentow.

» Wymagane talerze do $niadania: tektura biata @ min.18 cm

» Wymagane talerze do obiadu: styropian XPS 225 mm

» Wymagane miseczki do zup $niadaniowych i obiadowych: styropian XPS FCS 16 460 ml

» Wymagane kubki do napojéw: styropian XPS 225/250 ml
Po zakonczeniu pory wydawania poszczegdlnych positkéw ($niadanie, obiad, kolacja) Wykonawca
odbierze brudne pojemniki GN wraz z niewykorzystang zawartoscig, oraz termoporty, wozki
transportowe i zapewni ich mycie i dezynfekcje we wtasnych pomieszczeniach zgodnie z
procedurami Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP). Wykonawca na zadanie Zamawiajacego
dostarczy procedury mycia i dezynfekcji.

Wykonawca zapewni przez caty okres trwania umowy worki foliowe czarne 120 I. (70x110
pakowane po 50 szt. w rolce) do zuzytych naczyn jednorazowych w ilosci 15 rolek miesiecznie.
Wykonawca zapewni, ze naczynia jednorazowe i ich opakowania zbiorcze, sprzet transportowy
(pojemniki GN, termoporty, wozki, boxy) bedg czyste, bez uszkodzen, bez znaczacych zmian
fizycznych mogacych przyczynic sie do zagrozenia epidemiologicznego.

W przypadku uszkodzenia pojemnikéw GN, termoportéw lub innego sprzetu Wykonawca wymieni
zniszczony sprzetu na nowy.

Wykonawca gwarantuje, iz pojemniki GN oraz termoporty bedq szczelnie zamykane tak, aby
podczas transportu positki w formie ptynnej nie ulegaty rozlaniu.

Pojemniki GN, w ktorych transportowane beda goragce ptynne positki takie jak zupa, herbata,
kompot, maja by¢ wyposazone w ruchome sprawne uchwyty.

Wykonawca zabezpieczy pojedynczo umieszczone pojemniki GN w termoporcie w taki sposéb, aby
w czasie transportu nie ulegty przewrdceniu sie.

Pojemniki z pojedynczymi porcjami diet majg by¢ opisane w sposéb umozliwiajacy ich
identyfikacje (np.: dieta bezglutenowa, dieta bezsolna).

Wykonawca zobowigzany jest do prowadzenia na biezaco karty kontroli mycia i dezynfekcji
samochodu, ktérej kserokopie przekaze Zamawiajgcemu po zakonczonym miesigcu.

Wykonawca raz w miesigcu dostarczy depozyt artykutéw spozywczych i naczyn jednorazowych.
Koszt produktéw sktadajacych sie na depozyt Wykonawca winien skalkulowac¢ i uwzgledni¢ w
ramach ceny catodziennego wyzywienia. Produkty spozywcze muszg by¢ dobrej jakosci, z datg
produkcji i aktualnym okresem przydatnosci do spozycia w oryginalnych opakowaniach.

Wykaz produktow dostarczanych jako depozyt w okresie 1 miesigca

L.p. Nazwa produktu j.m Ilo§’é na 1
miesiac
1 Menu box XPS 173x135x75 (nr indexu: CREQ9) opak 2
2 Talerz ptaski styropianowy obiadowy (50 szt) opak 10
3 Miseczka styropianowa 460 ml (25 szt) + pokrywka plastikowa opak 15
4 Kubek styropianowy 225/250 ml (50 szt) opak 40
5 Widelec plastikowy (100 szt) opak 50
6 tyzka plastikowa (100 szt) opak 100
7 N6z plastikowy (100 szt) opak 50
8 Talerz papierowy $niadaniowy (100 szt) opak 10
9 Pojemnik plastikowy prostokatny (505) + pokrywka (510) opak 2
10 Reklamowka jednorazowa PP z uchwytami 35x65 (200 szt) opak 1




11 Reklamodwka jednorazowa PP z uchwytami 25x45 (200 szt) opak 1
12 | Woreczki foliowe do celdw spozywczych 26x35 opak 1
13 | Cukier (1kg) Szt 5
14 | Herbata granulowana (100g) Szt 5
15 | Sél (1kg) Szt 3
16 | Kwasek cytrynowy szt 15
17 | Masto jednoporcjowe szt 50
18 | Pasztet jednoporcjowy szt 50
19 Dzem jednoporcjowy szt 50
20 | Miéd jednoporcjowy szt 50
21 Pieczywo niskobiatkowe hermetycznie pakowane szt 1
22 | Wafle ryzowe naturalne szt 3
23 | Naczynia jednorazowe przeznaczone do podgrzewania w szt 10
kuchenkach mikrofalowych

IV. ZASADY PLANOWANIA POSILKOW
1. Podstawowe zasady sporzadzania positkdw dla pacjentéw Zamawiajgcego :
1). Zgodnie z zaleceniami Instytutu Zywnosci i Zywienia zawartymi w publikacji ,Podstawy
naukowe Zywienia w szpitalach”, rok 2001, pod kierownictwem prof. J. Dzienisiewicza.
2). Wszystkie positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z obowigzujgcymi normami
zywieniowymi wg Instytutu Zywienia i Zywno$ci, jak réwniez przepisami prawa w zakresie
higieny zywienia, a w szczegolnosci:
» Rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny produktéw zywnosciowych,
» Codex Alimentarius (Kodeks Zywnosciowy) CAC/RCP 39 - 1993,
> Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zdrowotnym zywnosci i zywienia
(Dz. U. Nr 171 poz. 1225)
» norm ISO 22000
3). Wykaz diet stosowanych przez Zamawiajacego:

Dieta podstawowa, tzw. normalna

Dieta fatwo strawna

» Dieta tatwo strawna z ograniczeniem tluszczu i btonnika

» Dieta fatwo strawna o zmienionej konsystencji

» Dieta o ograniczonej zawartosci tatwoprzyswajalnych weglowodanowow - tzw.
>

>

>

YV

~Ccukrzycowa”
Dieta ubogoenergetyczna
Dieta bogatobiatkowa
Dieta bezglutenowa
» Diety specjalistyczne zlecone przez lekarza

2. Wszystkie diety z wytgczeniem diety podstawowej i cukrzycowej stanowig modyfikacje diety tatwo
strawnej

3. Wykonawca zobowigzany jest do realizacji wzorcowych jadtospiséw 14-dniowych dotaczonych do
oferty.
Jadtospisy na dany okres winny by¢ przedstawione dietetykowi Zamawiajacego z co najmniej 3
dniowym wyprzedzeniem (przed terminem obowigzywania jadtospiséw), celem weryfikacji
i zatwierdzenia do realizacji. Jadtospis musi posiada¢ wyszczegdlniong gramature poszczegdlnych
potraw i produktéw, alergendw oraz obliczong warto$¢ energetyczng i odzywcza. Jadtospisy
powinny by¢ opatrzone pieczecig i podpisem osoby sporzadzajacej.



4. Wykonawca zobowigzany jest do realizacji jadtospiséw 14-dniowych na okres wiosenno-letni,
uwzgledniajacy nowalijki oraz warzywa i owoce sezonowe, poczawszy od II potowy maja kazdego
roku.

5. Wykonawca bedzie zobowigzany do dostarczania codziennych jadtospisow z wyszczegdlnieniem
diet wg nomenklatury Zamawiajgcego oraz gramazu poszczegolnych potraw. Jadtospisy dzienne
musza by¢ sporzadzone w 16 kopiach i dostarczone codziennie wraz ze $niadaniem na dang
kuchenke oddziatowg w tym 1 egzemplarz dietetykowi szpitala. Jadtospis ma by¢ dedykowany
wytacznie dla Zamawiajacego, czyli ma zawiera¢ tylko i wylacznie wyszczegdlnienie potraw i
positkdow dla diet stosowanych w UCK przy ul. Medykéw 14 na danym oddziale.

6. Wykonawca zobowigzany jest do umieszczania w jadtospisie dziennym informacji dotyczacych:
1) zawartych w potrawach i produktach alergendw,
2) wartosci energetycznej $niadania, obiadu i kolacji.

7. Positki bedace przedmiotem zamodwienia musza by¢ Swieze (przygotowane w dniu ich wydania),
urozmaicone, charakteryzowa¢ sie wysoka jakoscig, posiada¢ wiasciwe walory smakowe i
estetyczne oraz wilasciwg temperature. Wykonawca uwzgledni potrawy s$wigteczne.

8. Wykonawca zapewni codziennie niezbedne dodatki zywieniowe dla diet specjalnych, ktérym z
uwagi na stan zdrowia nie mozna zleci¢ petnej diety podstawowej lub lekkostrawnej np.:
galaretki, kisiele, jajka gotowane, bulion, grysik oraz ryz na wodzie, sucharki/sucharki
bezcukrowe. Ilosci te beda wynikaty z zapotrzebowania a ich koszt ma by¢ wliczony w cene
catodziennego wyzywienia.

9. Wykonawca gwarantuje, iz potrawy beda pochodzity z naturalnych produktéw poddanych
tradycyjnym metodom technologicznym. Zamawiajacy nie wyraza zgody na uzywanie produktéw
typu instant, potproduktow i gotowych produktéow obiadowych (np. mieso garmazeryjne, pierogi,
klopsy, gotabki, ziemniaki puree itp.)

10. Wykonawca zobowigzany jest do przedstawiania kserokopii etykiet produktéw wykorzystywanych
do przygotowania positkéw np. wedlin i seréw itp. oraz dowodow HDI na kazde zgdanie
Zamawiajgcego.

11.Wykonawca zobowigzany jest do umieszczania w sposéb trwaty daty produkcji na przygotowanych
przez siebie kisielach i galaretkach.

12, Szczegotowe wymagania Zamawiajacego w zakresie planowania jadtospisow:

1. SNIADANIE:

B codziennie dwa rodzaje $wiezego pieczywa:
® chleb mieszany (50g) + butka grahamka (50g) lub z ziarnami (509g)
® chleb razowy (60) + butka pszenna kajzerka (50)

B codziennie zupa mleczna (300ml) z wytaczeniem diet o ograniczonej zawartosci
tatwoprzyswajalnych weglowodandw

B w poniedziatki, Srody i pigtki: kawa zbozowa bez cukru (250ml)
®  we wtorki, czwartki i soboty: herbata bez cukru (250ml),
B w niedziele: kakao bez cukru (250ml)
B codziennie indywidualnie dla kazdego pacjenta dodatki przygotowane w menu box
z nastepujacq zawartoscia:
® masto 82% jednoporcjowe (10g) - 1 szt
® dzem jednoporcjowy rézne smaki (25g) lub miéd jednoporcjowy (25g) — 1 szt
® 2 liscie safaty zielonej lub sataty innego gatunku lub cykorii przeznaczonej do
bezposredniego spozycia
® cukier jednoporcjowy 0,05g - 1 szt, z wylaczeniem diet o ograniczonej zawartosci
tatwoprzyswajalnych weglowodandéw
® 3 rodzaje dodatkdéw w zaleznosci od diety:
Rodzaj . . Pozostate diety na bazie diety
dodatku Dieta podstawowa i cukrzycowa AT
® pomidor (25-30g) ¢wiartka
Warzywny ® ogorek zielony (20g) w plasterkach (min. 4) ® pomidor (25-30g) ¢wiartka
® 2 szt rzodkiewki pokrojonej w plasterki ® inny po zatwierdzeniu przez Zamawiajacego
® papryka czerwona, z6tta, zielona (30g)




® ogorek konserwowy (20g) w plasterkach (min.
4)
® ogorek kiszony (20g) w plasterkach (min. 4)
® papryka konserwowa (20g)
® inny po zatwierdzeniu przez Zamawiajacego
® Szynka wieprzowa o zawartosci miesa min 72%
(40g - min 2 plasterki),
® Kiethasa krakowska o zawartosci miesa min
50% (40g - min 2 plasterki)
® Kietbasa szynkowa o zawarto$ci migsa min 85%
(40g - min 2 plasterki)
® Szynka z piersi indyka o zawartosci miesa min | ®  Szynka wieprzowa o zawar@oéci migsa min
60% (40g - min 2 plasterki) 72% (40g - min 2 plasterki)
® Poledwica sopocka o zawartoéci miesa min 77% @  Kietbasa szynkowa o zawartosci migsa min
(40g - min 2 plasterki) 85% (40g - min 2 plasterki)
® Poledwica drobiowa o zawartosci miesa min ® Szynka z piersi indyka o zawarto$ci migsa
60%, min 60% (40g - min 2 plasterki)
Miesny ® Pasztet jednoporcjowy (509) ® Poledwica sopocka o zawartosci migsa min
. 77% (40g — min 2 plasterki
® Salceson o zawartosci miesa min 67 % (30g - 1 6 (40g — min 2 plasterki) )
plaster) ® Poledwica drobiowa o zawartosci migsa min
, . P . 60%
® Parowka wieprzowa o zawarto$ci miesa min ) ) L )
67% (60g) + keczup tagodny jednoporcjowy ® Paréwka drobll?wa o} z}{awagtosm (rjmesa min
o, + i i
® Parowka drobiowa o zawartosci miesa min 67% 67% (6(_)9) ecz.up agodny Jednoporcjowy
(60g minimum 1 szt w catoéci ) + keczup ® Pasztet jednoporcjowy (509)
tagodny jednoporcjowy ® inny po zatwierdzeniu przez Zamawiajacego
® Kietbaska $niadaniowa (60g minimum 1 szt w
catosci) + keczup tagodny jednoporcjowy
® Paprykarz szczecinski (50g) wyporcjowany do
przezroczystego pojemniczka jednorazowego
szczelnie przykrytego pokrywka plastikowg
® inny po zatwierdzeniu przez Zamawiajacego
® 1 szt. jajka na twardo (509)
® ser biaty krajanka w kostce (40g) min. 2 plast
, y xra] ) ( ('_;) plastry ® 1 szt. jajka na twardo (50g),
® ser z6tty (20g — min. 2 plasterki) . . .
. . . L. ® ser biaty krajanka w kostce (40g) min. 2
[ ?% toplggy J)ednoporCJowy trdjkat lub kostka plastry
d . d ® twarozek (min 60g) naturalny pakowany do
® ser topiony typu tostowy 1 plasterek przezroczystego pojemniczka jednorazowego
jednoporcjowy w folii szczelnie przykrytego pokrywka plastikowa
® twarozek (min 60g) naturalny pakowany do ® twarozek (min 60g) naturalny pakowany do
. przezroczystego pojemniczka jednorazowego przezroczystego pojemniczka jednorazowego
Nabiatowy szczelnie przykrytego pokrywka szczelnie przykrytego pokrywka plastikowa
® twarozek (min 60g) naturalny pakowany do + dodatek w postaci koperku lub
przezroczystego pojemniczka jednorazowego szczypiorku lub rzodkiewki pakowany
szczelnie przykrytego pokrywka plastikowa+ oddzielnie do przezroczystego pojemniczka
dodatek w postaci koperku lub szczypiorku lub jednorazowego szczelnie przykrytego
rzodkiewki pakowany oddzielnie do pokrywka plastikowg
przeiro.czystego pojemniczka jednora.zowego ® serek typu ,wiejski” (50g) pakowany do
szczelnie przykrytego pokrywka plastikowq przezroczystego pojemniczka jednorazowego
® serek typu ,wiejski” (50g) pakowany do szczelnie przykrytego pokrywka plastikowa,
przeéro_czystego pojemniczka jednora_zowego ® inny po zatwierdzeniu przez Zamawiajacego
szczelnie przykrytego pokrywka plastikowg
® inny po zatwierdzeniu przez Zamawiajacego

Wszystkie wymienione dodatki

jadlospisie tygodniowym.
dla diety bogatobiatkowej oraz wszystkich pacjentek oddziatu potoznictwa (4A) bez
wzgledu na zlecong diete: codziennie jogurt naturalny lub owocowy w oryginalnych

opakowaniach nie mniej niz 100g,

z kazdej grupy nalezy bezwzglednie zaplanowac¢ w

lub serek homogenizowany naturalny albo

waniliowy w oryginalnych opakowaniach nie mniej niz 100g.

2. 1II $niadanie: codziennie w formie - dozwolonego w danej diecie owocu do bezposredniego
spozycia w postaci: jabtko (1 szt. min 100g), banan (1 szt. min 100g), kiwi (1 szt. min 50g),
mandarynka (1 szt. min 50g). Latem owoce sezonowe w postaci: brzoskwinia (1 szt. min




100g), morele (2 szt. min 50 g), gruszka (1 szt. min 100g), nektaryna (1 szt. min 100g),
Sliwki (100 g) itp. lub soku owocowego w kartoniku ze stomka dostarczanego w oryginalnym
opakowaniu (min 100 ml), lub soku warzywnego w kartoniku ze stomkg (min. 100ml).

Zamawigjacy nie wyraza zgody na zamiennik soku w postaci napoju.
3. OBIAD:

® Dieta podstawowa: Zupa, II danie: w ciggu 14 dni minimum 11 razy dania miesne, w tym
6 razy w porcjach (sztuka miesa w postaci nie rozdrobnionej, smazona, duszona,
pieczona), z zastosowaniem: schab wieprzowy, karczek/topatka wieprzowa, mieso z
szynki wieprzowej, filet z kurczaka, udko =z kurczaka, wotowina, indyk. Do migsa
pieczonego i duszonego wymagany jest sos wiasny, lub: koperkowy, jarzynowy,
pomidorowy, mysliwski, musztardowy, chrzanowy, z zielonej pietruszki itp. Do miesa
mielonego w postaci kotletdw wymagana jest jarzyna gotowana (np.: marchew, kapusta,
buraki). Dodatek do II dania: ziemniaki tluczone, ryz, kasza jeczmienna, makaron;
surowka lub warzywa gotowane, duszone, satata zielona z sosem lub kefirem, mizeria
itp.; kompot owocowy.

® Dieta tatwo strawna i modyfikacje diet na bazie diet tatwostrawnych: Zupa, II danie: w
ciggu 14 dni minimum 11 razy dania miesne, w tym 6 razy w porcjach (sztuka miesa
gotowana w postaci nie rozdrobnionej), z zastosowaniem: schab wieprzowy, mieso z
szynki wieprzowej, filet z kurczaka, udko z kurczaka, wotowina, indyk; sosy: jarzynowy,
koperkowy, szpinakowy, z zielonej pietruszki, itp.; dodatek do II dania: ziemniaki
ttuczone, ryz, kasza jeczmienna, makaron; suréwka ztartej drobno marchewki
z dodatkiem np. jabtka, ananasa, smietanki; warzywa gotowane, duszone, satata zielona
itp; kompot owocowy.

® Dieta ,cukrzycowa”: Zupa, II danie: w ciggu 14 dni minimum 11 razy dania miesne, w
tym 6 razy w porcjach (sztuka miesa gotowana w postaci nie rozdrobnionej), z
zastosowaniem: schab wieprzowy, mieso z szynki wieprzowej, filet z kurczaka, udko z
kurczaka, wotowina, indyk; sosy: jarzynowy, koperkowy, szpinakowy, z zielonej
pietruszki, itp.; dodatek do II dania: ziemniaki ttuczone, ryz, kasza jeczmienna, makaron;
suréwki warzywne lub warzywa gotowane, duszone, safata zielona z sosem lub kefirem,
mizeria, itp.; kompot owocowy.

4. Kolacja:

® codziennie dwa rodzaje pieczywa:
O chleb mieszany (50g) + butka grahamka (50g) lub z ziarnami (50g)
O chleb razowy (60) + butka pszenna kajzerka (50)

® codziennie herbata bez cukru (250ml)

® codziennie indywidualnie dla kazdego pacjenta dodatki przygotowane w menu box
Z nastepujacq zawartoscia:

O masto mix jednoporcjowe (10g) - 1 szt.
O dzem jednoporcjowy rézne smaki (25g) lub midd jednoporcjowy (25g) - 1 szt.
O cukier jednoporcjowy 0,05g (1 szt) - z wylaczeniem diet z ograniczeniem
tatwoprzyswajalnych weglowodandéw
O dodatek w zaleznosci od diety:
Rodzaj . . . S -
dodatku Dieta podstawowa i cukrzycowe Pozostate diety na bazie diety tatwostrawnej
® Szynka wieprzowa o zawartosci miesa min | ®  Szynka wieprzowa o zawartosci miesa min 72%
72% (40g - min 2 plasterki) (40g - min 2 plasterki)
® Kietbasa krakowska o zawartosci miesa min @  Kietbasa szynkowa o zawartosci miesa min 85%
50% (40g - min 2 plasterki) (40g - min 2 plasterki)
® Kietbasa szynkowa o zawartosci migsa min @  Szynka z piersi indyka o zawartosci miesa min
85% (40g - min 2 plasterki) 60% (40g - min 2 plasterki)
Miesny lub ® Szynka z piersi indyka o zawartosci miesa ® Poledwica sopocka o zawartosci miesa min 77%
nabiatowy min 60% (40g - min 2 plasterki) (40g - min 2 plasterki)
® Poledwica sopocka o zawartosci miesa min | @  Poledwica drobiowa o zawartosci miesa min
77% (40g - min 2 plasterki) 60%
® Poledwica drobiowa o zawartosci miesa min | @® Pardwka drobiowa o zawartosci miesa min 67%
60% (60g minimum 1 szt.) + keczup tagodny
® Pasztet jednoporcjowy (50g) jednoporcjowy
® Salceson o zawartosci miesa min 67 % (30g ® Pasztet drobiowy jednoporcjowy (509)
- 1 plaster) ® 1 szt. jajka na twardo (509)




® Parowka wieprzowa o zawartosci miesa min
67% (60g minimum 1 szt w catosci) +
keczup tagodny jednoporcjowy

® Pardéwka drobiowa o zawartosci miesa min
67% (60g minimum 1 szt. w catosci) +
keczup tagodny jednoporcjowy

® Kietbaska $niadaniowa (60g minimum 1 szt
w catosci) + keczup fagodny jednoporcjowy

® Paprykarz szczecinski (50g) wyporcjowany
do przezroczystego pojemniczka
jednorazowego szczelnie przykrytego
pokrywka plastikowg

® 1 szt. jajka na twardo (509)

® ser biaty krajanka w kostce (40g) min. 2
plastry

® ser z6tty (20g — min. 2 plasterki)

ser biaty krajanka w kostce (40g) min. 2 plastry

twarozek (min 60g) naturalny pakowany do
przezroczystego pojemniczka jednorazowego
szczelnie przykrytego pokrywka plastikowa

twarozek (min 60g) naturalny pakowany do
przezroczystego pojemniczka jednorazowego
szczelnie przykrytego pokrywka plastikowa +
dodatek w postaci koperku lub szczypiorku lub
rzodkiewki pakowany oddzielnie do
przezroczystego pojemniczka jednorazowego
szczelnie przykrytego pokrywka plastikowa

serek typu ,wiejski” (50g) pakowany dodatkowo
do przezroczystego pojemniczka plastikowego
jednorazowego szczelnie przykrytego pokrywka
plastikowq;

inny po zatwierdzeniu przez Zamawiajacego

® ser topiony jednoporcjowy trdjkat lub
kostka (25g - 30 g)

® ser topiony typu tostowy 1 plasterek
jednoporcjowy w folii

® twarozek (min 60g) naturalny pakowany do
przezroczystego pojemniczka
jednorazowego szczelnie przykrytego
pokrywka plastikowg + dodatek w postaci
koperku lub szczypiorku lub rzodkiewki
pakowany oddzielnie do przezroczystego
pojemniczka jednorazowego szczelnie
przykrytego pokrywka

® serek typu ,wiejski” (50g) pakowany do
przezroczystego pojemniczka
jednorazowego szczelnie przykrytego
pokrywkag

® inny po zatwierdzeniu przez Zamawiajacego

12.1. Dodatkowe ograniczenia w zakresie planowania jadlospiséw:

2.

12.2

Zamawiajacy nie wyraza zgody na planowanie na diety cukrzycowe dan obiadowych w postaci
pierogéw, klusek na parze, kopytek, marchewki gotowanej i innych potraw zawierajacych
duzg ilo$¢ weglowodandw tatwo przyswajalnych i posiadajgcych wysoki IG (indeks
glikemiczny).

Zamawiajacy nie wyraza zgody na zastosowanie w positkach produktéw seropodobnych.

Zamawiajacy nie wyraza zgody na uzycie migesa garmazeryjnego mielonego do produkcji
potraw.

Zamawiajacy nie wyraza zgody na planowanie potraw oraz produktéw, w skitad ktérych
wchodzi mieso oddzielane mechanicznie (MOM).

. Dodatkowo Zamawiajacego wymaga, aby:

do potraw typu: risotto, makaron z miesem, makaron z miesem i warzywami Wykonawca
stosowat mieso wotowe lub drobiowe, rozdrobnione recznie lub maszynowo przy uzyciu sita
typu szarpak.

pulpety: w ocenie organoleptycznej charakteryzowaty sie puszystoscig, miekkoscig, a udziat
miesa w stosunku do pozostatych sktadnikow (wg receptury oraz pozostatych dokumentéw
Wykonawcy) wynosit minimum 60%.

w przypadku planowania kurczaka w porcji (nie dotyczy filetu) Wykonawca wykorzystywat
tylko i wytacznie udko.

kietbaski $niadaniowe, paréwki itp. byly wczesniej ugotowane i dostarczone w gorgcej wodzie
w pojemniku typu GN.

pieczywo ma by¢ dostarczone w dniu jego produkcji. Pieczywo krojone musi by¢ oryginalnie
zapakowane przez producenta, oznakowane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa.

mizeria przygotowana na bazie Smietany 18%, byla wyporcjowana dla kazdego pacjenta
indywidualnie.

13. Minimalna wymagana gramatura potraw i produktéw okresla ponizsza tabela:




GRAMATURA

POTRAWA / PRODUKT POTRAWY Uwagi
Chleb zwykty 50g
Chleb razowy 60g
Wek lub Baton pszenny 50g Wg potrzeb nie wiecej niz 5 szt dziennie
Butka kajzerka lub grahamka 1 szt. a’ 50g
kawa zbozowa z mlekiem 250g
Herbata 250 ml
Zupa mleczna 300 ml
Masto 82% ttuszczu jednoporcjowe 10g Opakowanie jednostkowe
Mix masta 10g Opakowanie jednostkowe
Wedlina krojona 40g Minimum 2 plasterki

Paréwka

Nie mniej niz 60g

Miminum 1 szt w catosci

Kietbaska $niadaniowa

Nie mniej niz 60g

Minimum 1 szt w catosci

Twarozek 60g

Ser z6tty krojony 60g Minimum 2 plasterki
Ser topiony Nie mniej niz 18g | 1 sztuka

Dzem Nie mniej niz 25g | 1 sztuka

Wedlina podrobowa (salceson) 30g

Ser biaty krajanka Nie mniej niz 40g

Jajko 1 szt.

Pomidor Nie mniej niz 25g | Cwiartka

Jabtko Minimum 100g 1 sztuka

Zupa obiadowa 350 ml

Ziemniaki 2209 Tiuczone z mastem
Kluski $laskie, kopytka 200g

Dodatki warzywne do II dania 120g

Satata zielona ze $mietang lub vinegrette 50g




Udko z kurczaka

Minimum 200 g

1 szt.

Potrawka z kurczaka 1409 Mieso 80 g + sos 60g
Filet z kurczaka 80g

Sztuka miesa 80g

Kotlet mielony wieprzowy, drobiowy 80g

Pieczen wieprzowa w sosie 120g Mieso 80g + sos 40g
Kotlet schabowy 80g

Watroba duszona 120g

Gulasz wieprzowy, wotowy 120g mieso 80g + sos 40g
Bitka wieprzowa 80g

Klopsiki, pulpety 80g

Ryba w jarzynach 1409 Ryba 100g + jarzyny 40g
Ryba pieczona 100g

Filet z ryby smazony 100g

Sosy do mies 50g

Risotto z miesem i jarzynami 200g

Fasolka po bretonsku 400g

Bigos 4009

tazanki z kapustg i miesem 3009

Gotagbki z miesem i ryzem 150g Gotgbek 100g + sos 50g
Makaron do II dania 200g

Makaron z serem biatym 280g Makaron 200g + ser biaty 80g
Makaron z miesem i warzywami 3009

Ryz, makaron z jabtkami duszonymi 3009 Ryz, makaron 200g + jabtka 100g
Pierogi 180g

Kasza, ryz na sypko 200g

Kompot lub herbata 250ml




14. Wymagania Zamawiajacego w zakresie norm zywieniowych

1. Procentowe zapotrzebowanie na energie dziennej racji pokarmowej sktadajacej sie z 3
positkow powinno wynosi¢:

* $niadanie 30-35%

* obiad 35-40%

e kolacja 25-30 %
2. Wymagane normy kalorii i sktadnikédw pokarmowych obliczone na osobodzien:

Nazwa skitadnika

Zalecane ilosci

Kalorie

ok. 2200 - 2400 kcal

Weglowodany ok. 300 -400 g
Biatko ok.70-80g
W tym biatko zwierzece ok.25-40g
Thuszcz ok.65-75¢g

w tym NNKT ok.4-7g

3. Procentowe zapotrzebowanie energetyczne z poszczegolnych sktadnikdw odzywczych
» tluszcze: do 30 %
> biatko: 13 -16 %,
» weglowodany 50 - 55%,

V. ZASADY KONTROLI I NADZORU NAD REALIZACIJA UMOWY

1.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania niezapowiedzianych kontroli (wizji lokalnej)
w miejscu produkcji positkow. Osoby przeprowadzajace wizje w imieniu Zamawiajgcego bedq
posiadaty wazne ksigzeczki zdrowia, i beda przez Wykonawce dopuszczone do kontroli produkcji
na kazdym jej etapie, w tym réwniez kontroli produktéw spozywczych uzytych do produkcji celem
sprawdzenia ich okresu przydatnosci do spozycia.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do przeprowadzania niezapowiedzianych kontroli pod
wzgledem mikrobiologicznym. Wymazy pobierane beda przez Zamawiajacego z losowo wybranego
sprzetu uzytego do produkcji positkdw, blatéw roboczych, rak personelu, naczyn GN w ktérych
dystrybuowane sg positki, itp. Badania przeprowadzane beda na koszt Wykonawcy.

Na podstawie art. 72 ust. 3 Ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia 2006
r. (Dz.U. 2006 Nr 171 poz.1225) Zamawiajacy zobowigzuje Wykonawce do pobierania i
przechowywania prébek pokarmowych wszystkich dostarczanych positkbw zgodnie z
rozporzadzeniem Ministra Zdrowia w sprawie pobierania i przechowywania prébek zywnosci przez
zaktady zywienia zbiorowego typu zamknietego (Dz.U. 2007 Nr 80 poz.545).

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do codziennej kontroli temperatury dostarczonych positkdw.
Pomiar odbywac sie bedzie przez osobe upowazniong przez Zamawiajgcego w losowo wybranej
kuchence oddziatowej i moze w niej uczestniczy¢ uprawniony pracownik Wykonawcy.

Wykonawca zobowigzany jest do codziennego, bezptatnego udostepniania Zamawiajgcemu jednej
porcji diety podstawowej oraz tatwo strawnej w celu dokonania kontroli jakosci, wagi oraz estetyki
zestawionego positku.

Za uchybienia ujawnione w trakcie urzedowej kontroli wynikajace ze $wiadczonej przez
Wykonawce ustugi, ktérej nastepstwem bedaq m.in. mandaty, kary odpowiada Wykonawca.

W przypadku stwierdzenia zatrucia pokarmowego na skutek spozycia dostarczonych positkow,
Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z usunieciem jego skutkow.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do przeprowadzenia audytu Systemu Bezpieczenstwa
Zywnosci funkcjonujacego u Wykonawcy, celem potwierdzenia zachowania wymaganych
standardéw. Audyt przeprowadzony bedzie na koszt Wykonawcy.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do przekazywania probek positkéw do Pracowni Badan
Fizykochemicznych Zywnoéci Paristwowej Powiatowej Inspekcji Sanitarnej w Katowicach celem
badania fizyko-chemicznego na warto$¢ odzywcza. Badanie przeprowadzone bedzie na koszt
Wykonawcy.



6.

VI.

W przypadku wptyniecia do Zamawiajacego oficjalnej skargi pacjenta dotyczacej positku,
Wykonawca otrzyma kserokopie skargi i w terminie 14 dni pisemnie ustosunkuje sie do jej tresci.

Wykonawca zobowigzany jest do wyznaczenia osoby, ktora w przypadku uwag i skarg pacjentow
osobiscie stawi sie u Zamawiajgcego w celu zazegnania sporu.

ZASADY ROZLICZANIA POSILKOW

Wykonawca ma obowigzek na zadanie Zamawiajacego dostarczy¢é dokument stanowigcy wykaz
poszczegdlnych produktéw, z ktérych zostaty sporzadzone potrawy lub positki wraz z wykazem
gramatur, wartosci energetycznych i odzywczych dziennego jadtospisu oraz poszczegdlnych
positkdw wchodzacych w jego sktad. Dokument ten powinien zawierac¢ rowniez kalkulacje cenowg
surowca zuzytego do produkcji positkow (wsadu do kotta).

Rozliczenie miedzy stronami bedzie nastepowato w okresach miesiecznych, jako iloczyn ilosci
dostarczonych positkédw za dany miesigc i cen jednostkowych za dany positek.

Wykonawca ma obowigzek ewidencjonowaé zmiany dotyczace diet zgtaszane w soboty niedziele i
Swieta przez pielegniarki dyzurne z poszczegélnych oddziatéw.

VII. ZASADY REKLAMACII

1.

3.

4.

Wykryte na etapie odbioru, transportu wewnegtrznego, dystrybucji i serwowania positkow
niezgodnosci pracownicy Dzialu Zywienia Zamawigcego (oraz pielegniarki w godzinach
popotudniowych i dniach wolnych od pracy) zgtaszajg bezzwtocznie do Wykonawcy ustugi.

Niezgodnosci zgtoszone z oddziatdw wpisywane beda do Rejestru Niezgodnosci prowadzonego
przez Zamawiajgcego. W szczegdlnosci dotyczy¢ beda:
1. dostawy w brudnych, uszkodzonych termoportach
dostarczenia brudnych, nie zamknietych menu boxéw
réznicy w liczbie lub rodzaju zaméwionych diet lub positkow
dostarczenia positku niepetnego (brak sktadnika positku lub jego czesci)
dostarczenia potraw w sposéb utrudniajacych ich prawidtowe porcjowanie (ksztatt, waga)
dostarczenie positku rozlanego
estetyki przygotowania dodatkow do $niadan i kolacji

positkow o zanizonej gramaturze (lub zanizeniu gramatury sktadowych positku np. miesa,
ryby, suréwki, wedliny, itp.). Zanizenie gramatury powyzej 5% wartosci naleznej potrawy
spowoduje reklamacje catego positku.

9. nieprawidtowej temperatury - obnizona od wymaganej spowoduje reklamacje lub zwrot
catej partii potrawy

10. produktéw o niskiej jakosci lub przeterminowanych

11. zanizonej ilo$ci dan miesnych w stosunku do wymagan Zamawiajacego
12. innych nieuzgodnionych z Zamawiajacym zmian w jadtospisie wzorcowym
13. opdznien w dostawie

14. famania innych zasad planowania positkdw oraz zasad dostawy i transportu positkdéw
zawartych w niniejszym opisie przedmiotu zamdwienia,

Wykonawca zobowigzany jest do wymiany positkdw nieodpowiadajacych normom lub positkow
brakujacych.

© N uH WD

Zamawiajacy zastrzega, iz kazde opoznienie w dostawie positkbw w godzinach okreslonych
w niniejszym opisie przedmiotu zamodwienia, traktowane bedzie jako nienalezyte wykonanie
umowy i skutkowa¢ bedzie naliczeniem kary umownej.

Zamawiajacy poinformuje Wykonawce o kazdym przypadku zatrucia, ktérego zrédtem beda positki
przez niego dostarczone lub zachodzi¢ bedzie takie prawdopodobienstwo.

podpis i piecze¢ osoby uprawnionej/ oséb uprawnionych do reprezentowania wykonawcy



D/ZP/381/46A/16
Zalacznik nr 5

piecze¢ firmowa wykonawcy
Wykaz wykonanych/wykonywanych ustug

NAZWA WYKONAWEY: ..uuiureeeeeessiiiieeeeeesesssreeeesssssssssseesessssassseeeeesssssssseesesssassseeesssesssssnnnees

Opis ustugi Wartos¢ Data wykonania Miejsce wykonania

UWAGA!
Do wykazu nalezy dotaczy¢ dowody potwierdzajace, ze ww. ustugi zostaly wykonane Iub sg
wykonywane nalezycie

podpis i piecze¢ osoby uprawnionej/
0s6b uprawnionych do reprezentowania wykonawcy




D/ZP/381/46A/16
Zatacznik nr 6

piecze¢ firmowa wykonawcy

LISTA PODMIOTOW NALEZACYCH DO TEJ SAMEJ
GRUPY KAPITALOWE] CO WYKONAWCA *
w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji
i konsumentéw (Dz. U. Nr 50, poz. 331, z pdzn. zm.)

podpis i piecze¢ osoby uprawnionej/osob
uprawnionych do reprezentowania wykonawcy

. INFORMACJA WYKONAWCY ,
ZE NIE NALEZY DO GRUPY KAPITALOWE]J *

(o ktorej mowa w art.24 ust.2 pkt 5 ustawy Prawo zamdwien publicznych)

Informuje, ze nie naleze do grupy kapitatowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie

konkurencji i konsumentéw (Dz. U. Nr 50, poz. 331, z pdzn. zm.)

podpis i piecze¢ osoby uprawnionej/osoéb
uprawnionych do reprezentowania wykonawcy

*nalezy podpisac uzupetniong liste lub informacje



D/ZP/381/46A/16
Zatacznik nr 7

piecze¢ firmowa wykonawcy

OSWIADCZENIE

0 SPEELNIENIU WYMAGAN OBOWIAZUJACYCH PRZEPISOW PRAWNYCH.

Os$wiadczam, iz dostarczane przez:

peina nazwa i adres Wykonawcy

surowce/skladniki/wyroby gotowe/materialy do kontaktu z zywnosciqg/$rodki czystoSci* sg
zgodne Z wymaganiami nastepujacych przepiséw prawnych:

1. Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zzywienia (Dz. U. poz. 594
z 2015r.tj.)*%

2. Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady nr 852 /2004 z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie higieny srodkéw spozywczych*,

3. Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania
poszczegllnych rodzajow srodkow spozywczych*,

4. Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika
2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat Zywnosci*,

5. Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 22 listopada 2010 r. w sprawie dozwolonych
substancji dodatkowych*,

6. Rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005r. w sprawie
kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw spozywczych, wraz z péZniejszymi
zmianami*,

7.Rozporzadzenia Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006r. ustalajace

najwyzsze dopuszczalne poziomy niektoérych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych,
wraz z pozniejszymi zmianami*,

8. Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia
2008r. w sprawie dodatkéw do Zywnosci, wraz z p6Zniejszymi zmianami*,

9. Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 22 listopada 2010 r. w sprawie dozwolonych
substancji dodatkowych*,

10. Rozporzgdzenia (WE) 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 paZdziernika 2004



r. w sprawie materiatéw i wyrobdéw przeznaczonych do kontaktu z zywnosciq oraz uchylajgcego
dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG¥,

11. Rozporzgdzenia Komisji nr 450/2009 z dnia 29 maja 2009 r. w sprawie aktywnych i
inteligentnych materiatéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig*,

12. ROZPORZ4DZENIA KOMISJI (UE) NR 10/2011 z dnia 14 styczral2r. w sprawie materiatow
i wyrobow z tworzyw sztucznych przeznaczoagdtontaktu Zywnaciq,

13. Przepisami dot. substancji i preparatéw chemicznych*,
14. Przepisami dot. produktéw biobdjczych*,

15. Przepisami z obszaru BHP dot. stosowania substancji i preparatéw chemicznych*.

podpis Wykonawcy lub osoby przez niego upowaznionej

* niepotrzebne skresli¢



D/ZP/381/46A/16
Zalacznik nr 8

UMOWA - WZOR
zawarta w dniu .....cccceeeeeeeiiieee, . w Katowicach pomiedzy:

Uniwersyteckim Centrum Klinicznym im. prof. K. Gibifskiego Slaskiego Uniwersytetu
Medycznego w Katowicach z siedzibg: 40 - 514 Katowice, ul. Ceglana 35

wpisanym do KRS pod nr 0000049660

NIP 954-22-74-017

REGON 001325767

zwanym w tresci umowy Zamawiajgcym , reprezentowanym przez:

Dyrektora Szpitala - Dariusza Jorg

z siedzibg: ....cccceeevieinnn

wpisanym doO ..ooceiiiiiiiiiiiii e pod Nr.....ccccceveeenen. .
NIP:

REGON

zwanym w tresci umowy Wykonawcg

reprezentowanym przez:

W wyniku przeprowadzenia przez Zamawiajgcego postepowania o udzielenie zamdwienia
publicznego w trybie przetargu nieograniczonego-zgodnie z ustawg z dnia 29 stycznia 2004
r. Prawo zamowien publicznych (tekst jednolity: Dz. U. z 2015 r. poz. 2164) zostata
zawarta umowa nastepujacej tresci:

g1

Przedmiot umowy
1. Na podstawie wybranej oferty Zamawiajacy zamawia, a Wykonawca przyjmuje do
wykonania ustuge cateringu - przygotowanie i dostawa catodziennego wyzywienia dla
pacjentéw Uniwersyteckiego Centrum Klinicznego im. prof. Kornela Gibinskiego Slaskiego
Uniwersytetu Medycznego w Katowicach w lokalizacji przy ul. Medykow 14
2. Umowa zawarta jest na okres 36 miesiecy od dnia podpisania umowy.
3. Okreslona w SIWZ liczba positkow stanowigcych przedmiot zamoéwienia jest szacunkowa.
Zamawiajacy, w zwigzku z biezgcymi potrzebami zwigzanymi z liczbg pacjentow
przebywajacych w Szpitalu, zastrzega sobie prawo zakupu mniejszych ilosci positkéw niz
okreslone w SIWZ. Z tego tytutu nie przystuguja Wykonawcy zadne roszczenia poza
roszczeniem o zaptate za dostarczone posifki.

§2
Warunki realizacji przedmiotu umowy

1. Wykonawca zobowigzuje sie przygotowywac positki zgodnie z wymogami okreslonymi w
ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia ( Dz.U. z 2015 r.,
poz. 594), w przepisach wykonawczych do tej ustawy, a takze innych obowigzujacych
przepisach prawa dotyczacych przygotowywania i dostarczania positkow dla pacjentéw
przebywajgcych w Szpitalu oraz zywieniu zbiorowym.

2. Dostarczane przez Wykonawce positki beda odpowiadaty normom i wymaganiom
okreslonym przez Zamawiajacego w Szczegdtowym opisie przedmiotu zamowienia- zat nr 4
SIWZ.



3. Wykonawca zapewnia terminowos$¢ dostaw, a ewentualne przeszkody zaistniate po
stronie Wykonawcy lub jego dostawcow nie mogg wptynaé na terminowosc¢ swiadczonych
ustug.
4. Positki winny byc¢ przez Wykonawce opakowane w sposdb zapobiegajacy ich
przypadkowemu uszkodzeniu i oznakowane w sposob umozliwiajacy ich identyfikacje.
5. Wykonawca ponosi koszty transportu positkow do siedziby Zamawiajacego.
6. Wykonawca zobowigzuje sie:
a) dostarcza¢ positki we wszystkie dni tygodnia 3 razy dziennie w godzinach
okreslonych w SIWZ.
b) zapewni¢ wyposazenie do dostarczania i serwowania positkdw, posiadajace
wymagane przepisami prawa atesty i dopuszczenia
c) po zakonczeniu pory wydawania poszczegolnych positkow ($niadanie, obiad, kolacja)
Wykonawca odbierze brudne pojemniki GN wraz z niewykorzystang zawartoscia,
oraz termoporty, wozki transportowe i zapewni ich mycie i dezynfekcje we wiasnych
pomieszczeniach zgodnie z procedurami Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP).
Wykonawca na zadanie Zamawiajacego dostarczy procedury mycia i dezynfekcji.
7. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania niezapowiedzianych kontroli (wizji
lokalnej) w miejscu produkcji positkbw. Osoby przeprowadzajgce wizje w imieniu
Zamawiajacego beda posiadaly wazne ksigzeczki zdrowia, i beda przez Wykonawce
dopuszczone do kontroli produkcji positkow na kazdym jej etapie, w tym rowniez kontroli
produktow spozywczych uzytych do produkcji celem sprawdzenia ich okresu przydatnosci
do spozycia.
8. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do przeprowadzania niezapowiedzianych kontroli
pod wzgledem mikrobiologicznym. Wymazy pobierane bedg przez Zamawiajacego z losowo
wybranego sprzetu uzytego do produkcji positkdw, blatéw roboczych, rgk personelu, naczyn
GN w ktérych dystrybuowane saq positki, itp. Badania przeprowadzane bedg na koszt
Wykonawcy.
9. Na podstawie art. 72 ust. 3 Ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia 25
sierpnia 2006 r. (Dz.U. z 2015r. poz.594) Zamawiajacy zobowigzuje Wykonawce do
pobierania i przechowywania probek pokarmowych wszystkich dostarczanych positkéw
zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia w sprawie pobierania i przechowywania prébek
zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego typu zamknietego (Dz.U. 2007 Nr 80
poz.545).
10. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do codziennej kontroli temperatury dostarczonych
positkéw. Pomiar odbywac sie bedzie przez osobe upowazniong przez Zamawiajgcego w
losowo wybranej kuchence oddziatowej i moze w niej uczestniczy¢ uprawniony pracownik
Wykonawcy.
11. Wykonawca zobowigzany jest do codziennego, bezptatnego udostepniania
Zamawiajgcemu jednej porcji diety podstawowej oraz tatwo strawnej w celu dokonania
kontroli jakosci, wagi oraz estetyki zestawionego positku.
12.Wykonawca jest zobowigzany przechowywac¢ dokumentacje produkcyjng przez okres 60
dni po dostawie positkbw do Zamawiajacego. W razie watpliwosci Zamawiajacy ma prawo
raz w miesigcu do weryfikacji raportéw zywienia na koszt Wykonawcy przez Panstwowy
Instytut Higieny.
13. W przypadku, gdy w wyniku kontroli przeprowadzonej przez uprawnione do tego
organy lub instytucje, w tym organy nadzoru sanitarno -epidemiologicznego, ujawnione
zostang nieprawidtowosci w zakresie dziatalnosci prowadzonej przez Wykonawce, w ramach
ktérej wykonuje niniejszg umowe, ktére to nieprawidtowosci skutkowac¢ beda natozeniem
kar, mandatéw lub innych obcigzen finansowych na Zamawiajgcego, Wykonawca zostanie
obcigzony przez Zamawiajacego kosztami stanowigcymi rownowarto$¢ zaptaconych kar,
mandatéw lub tych obcigzen.
14. W przypadku stwierdzenia zatrucia pokarmowego na skutek spozycia dostarczonych
positkow, Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z usunieciem szkody bedacej
nastepstwem zatrucia.
15. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do przeprowadzenia audytu Systemu
Bezpieczenstwa Zywnosci funkcjonujacego u Wykonawcy, celem potwierdzenia zachowania
wymaganych standardéw. Audyt przeprowadzony bedzie na koszt Wykonawcy.
16. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do przekazywania prébek positkéw do Pracowni
Badan Fizykochemicznych Zywnosci Panstwowej Powiatowej Inspekcji Sanitarnej w
Katowicach celem badania fizyko-chemicznego na warto$¢ odzywcza. Badanie
przeprowadzone bedzie na koszt Wykonawcy.



17. W przypadku wptyniecia do Zamawiajacego oficjalnej skargi pacjenta dotyczacej
positku, Wykonawca otrzyma kserokopie skargi i w terminie 14 dni pisemnie ustosunkuje
sie do jej tresci.
18.Wykonawca zobowigzany jest do wyznaczenia osoby, ktéra w przypadku uwag i skarg
pacjentow jako przedstawiciel Wykonawcy bedzie brata bezposredni udziat w czynnosciach
majacych na celu zazegnanie sporu.
19.Na Wykonawcy cigzy obowigzek przedstawiania pomieszczen i prébek positkow do
kontroli organom nadzoru sanitarno - epidemiologicznego oraz przedstawiania protokotdéw
pokontrolnych Zamawiajgacemu.
20.Po kazdej kontroli sanitarnej przeprowadzonej przez uprawniony organ kontrolny,
Wykonawca przekaze kopie protokotu Zamawiajgcemu.
21.W przypadku braku mozliwosci realizacji przedmiotu umowy z przyczyn lezacych po
stronie Wykonawcy, zapewni on przygotowanie i dostawe positkbw dla pacjentow
Zamawiajacego u innego ustugodawcy. Ustugodawca, o ktérym mowa w zdaniu
poprzedzajacym musi posiada¢ kwalifikacje i spetnia¢ wszystkie warunki co najmniej w
takim samym stopniu, jak Wykonawca.

1).W sytuacji okreslonej w ust. 21:

a) Wykonawca zobowigzuje sie wskaza¢ Zamawiajgcemu ustugodawce, ktory bedzie
zastepczo dostarczat positki do Zamawiajgcego przez czas trwania przeszkody w
wykonywaniu niniejszej umowy przez Wykonawce, przynajmniej na 1 dzien
przed planowanym rozpoczeciem przez niego dostaw positkow. Wraz ze
wskazaniem tego ustugodawcy Wykonawca zobowigzany jest przedstawic
Zamawiajacemu dokumenty, potwierdzajace posiadanie przez ustugodawce
kwalifikacji i spetnienie wszystkich warunkéw realizacji umowy, co najmniej w
takim samym stopniu, jak Wykonawca,

b) Zamawiajacy uprawniony jest kazdorazowo do wyrazania zgody na zastepstwo
Wykonawcy lub do jej odmowy,

c) Wykonawca zobowigzany jest pokry¢ wszystkie wynikajace z tego zastepstwa
koszty,

d) Wykonawca ponosit bedzie petng odpowiedzialno$¢ za wszelkie dziatania i
zaniechania Ustugodawcy, ktéry bedzie zastepczo dostarczat positki do
Zamawiajacego przez czas trwania przeszkody w wykonywaniu niniejszej
umowy przez Wykonawce. Odpowiedzialnos$¢ ta obejmuje zaréwno szkody
wyrzadzone Zamawiajacemu, jak i osobom trzecim (w tym pacjentom
Zamawiajgcego).

2).W przypadku wskazanym w ust. 21 niezaleznie od uprawnien okreslonych w tym
ustepie, Zamawiajacemu przystuguje w kazdym momencie prawo odstgpienia od
niniejszej umowy w trybie natychmiastowym, jezeli przeszkoda w wykonywaniu
niniejszej umowy przez Wykonawce trwaé bedzie diuzej niz 3 dni. W takim wypadku
Wykonawcy nalezy sie wynagrodzenie wytgacznie za ustugi i dostawy wykonane do dnia
odstgpienia od umowy

3).W przypadku odstgpienia od umowy przez Zamawiajacego z przyczyn lezacych po
stronie Wykonawcy, Wykonawca jest zobowigzany do zaptacenia kary umownej w
wysokosci 5% wartosci netto niezrealizowanej czesci przedmiotu umowy.
4).Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania przewyzszajgcego
wartosci wskazanej wyzej kary umownej na zasadach ogolnych kodeksu cywilnego.

22.W przypadku zmiany o0sob,(w przypadku umowy na czas zastepstwa itp.) ktore
uczestniczg w wykonywaniu zamowienia (dietetyk) Wykonawca kazdorazowo przedtozy
pisemng informacje na temat ich kwalifikacji, doswiadczenia zawodowego i
wyksztatcenia.

23.Wykonawca zobowigzuje sie do kontynuowania ubezpieczenia odpowiedzialnosci
cywilnej i zachowania jego ciggtosci z tytutu wykonywanej dziatalnosci z sumg gwarancyjng
na jedno i wszystkie zdarzenia co najmniej 3.000 000 zt przez caty okres realizacji umowy.
Potwierdzona za zgodno$¢ z oryginatem kopia polisy winna by¢ dostarczona do siedziby
Zamawiajgcego pod rygorem rozwigzania niniejszej umowy i obcigzenia Wykonawcy karami
umownymi z tego tytutu.



§3
Warunki ptatnosci

1.kgczna warto$¢ wynagrodzenia Wykonawcy z tytutu nalezytego wykonania catej umowy
nie moze przekroczy¢ kwoty brutto :.....eeeeiieieenn. ., (w tym podatek VAT). Cena
wymieniona w zdaniu poprzedzajacym, pokrywa wszystkie koszty ponoszone przez
Wykonawce w zwigzku z realizacjg ustug objetych niniejsza umowa, w tym wszelkie koszty
transportu przygotowanego wyzywienia do budynkow szpitalnych Zamawiajacego.

2. Zryczattowane ceny jednostkowe przedmiotu umowy okresla oferta Wykonawcy- zat nr 1
do umowy

3. Zaptata naleznosci przez Zamawiajacego za dostarczong partie positkbw nastgpi
przelewem na rachunek WyKONawCy:......ccccoviiiiiieviie i ccie e na podstawie prawidiowo
wystawionej faktury Wykonawcy, w terminie do 30 dni od daty zrealizowania zamowionej
partii positkow i otrzymania oryginatu prawidtowo wystawionej faktury. W przypadku gdyby
Wykonawca zamiescit na fakturze inny termin pfatnosci niz okres$lony w niniejszej umowie
obowigzuje termin ptatnosci okreslony w umowie.

4. Za date pfatnosci uznaje sie date obcigzenia rachunku Zamawiajacego.

5. Wykonawcy nalezy sie wynagrodzenie w wysokosci obliczonej przy zastosowaniu cen
okreslonych w ofercie Wykonawcy.

6. Wykonawcy nalezy sie wynagrodzenie tylko za positki dostarczone zgodnie z niniejszg
umowg, w iloéci wynikajacej z zapotrzebowania zywnosciowego Zamawiajacego. Podstawg
do ustalenia wynagrodzenia Zamawiajgcego bedzie cena dziennego wyzywienia pacjenta, a
w sytuacji gdy pacjent nie spozywa wszystkich dziennych positkéw (np. z uwagi na wypis ze
szpitala) podstawg do ustalenia wynagrodzenia Zamawiajacego bedg ceny poszczegdlnych
positkow spozytych w danym dniu przez pacjenta.

7. Rozliczenie wynagrodzenia odbywa sie w cyklach miesiecznych z dotu (za poprzedni
miesigc Swiadczenia ustug objetych niniejszg umowg) na podstawie faktur VAT
wystawionych przez Wykonawce.

8. Zamawiajacy ma prawo wstrzymania zaptaty w razie stwierdzenia niezgodnosci
pomiedzy kwotg na fakturze i dokumentami wskazujacymi ilo$¢ przygotowanych positkow i
wysokos$¢ wynagrodzenia. W takim przypadku, Zamawiajacy przekazuje Wykonawcy
uzasadnienie odmowy w formie pisemnej, zawierajgce wskazanie niezgodnosci.

9. W sytuacji okreslonej w ust. 8, termin ptatnosci wynagrodzenia ujetego w nieprawidtowo
wystawionej fakturze VAT rozpoczyna swdj bieg po usunieciu niezgodnosci przez
Wykonawce i dostarczeniu do Zamawiajgcego prawidtowo wystawionej faktury VAT.

§4
Kary umowne i odsetki
1. W przypadku niedostarczenia zamowionej partii positkdw Wykonawca zaptaci
Zamawiajacemu kare umowng w wysokosci dwukrotnej wartosci zamdwionych positkdw
powiekszong o poniesione przez Zamawiajacego koszty zastepczego wykonania umowy.
2. W przypadku:

a) opoznienia w dostawie positkow w godzinach okreslonych w Szczegdtowym opisie
przedmiotu zamoéwienia powyzej 30 minut, ale nie przekraczajgce 60 minut.
Zamawiajacy naliczy kare umowng w wysokosci 50% wartosci positkow dostarczonych
z opOznieniem - za kazde zdarzenie.
b) opdznienia Wykonawcy w dostawie positkéw powyzej 60 minut, ale nie przekraczajace
120 minut Zamawiajacy naliczy kare umowng w wysokosci 100% wartosci positkdw
dostarczonych z opdznieniem - za kazde zdarzenie. Zamawiajacy ma prawo odmoéwic
przyjecia dostawy spdznionej powyzej 60 minut. W przypadku odmowy przyjecia dostawy,
w celu utrzymania ciggtosci zywienia pacjentéw, Wykonawca ma obowigzek zapewni¢
suchy prowiant.
c) opoznienia Wykonawcy w dostawie positkow przekraczajacej 120 minut Zamawiajacy
naliczy kare umowng w wysokosci 200% wartosci positkow dostarczonych z
opOznieniem- za kazde zdarzenie. Zamawiajacy odmowi przyjecia dostawy,
a Wykonawca ma obowigzek zapewnic suchy prowiant (pieczywo, masto jednoporcjowe,
pasztet jednoporcjowy, sok owocowy w kartoniku).
d) przygotowania positkdéw niezgodnie z zasadami planowania zawartymi w dziale IV
Szczegotowego Opisu Przedmiotu Zamowienia. Zamawiajacy naliczy kare umowng za
kazdg niezgodnos$¢ w wysokosci 2% wartosci brutto wynagrodzenia naleznego za miesiac,



w ktorym wystgpita niezgodnos$¢ — za kazde zdarzenie.

e) dostawy i transportu positkéw niezgodnie z zasadami zawartymi w dziale III

Szczegotowego Opisu Przedmiotu Zamowienia. Zamawiajacy naliczy kare umowng w

wysokosci 2% wartosci brutto wynagrodzenia naleznego za miesigc, w ktérym wystgpita

niezgodnos¢ - za kazde zdarzenie.

f) dodatniego wyniku kontroli mikrobiologicznej z pobranych wymazdéw. Zamawiajacy

naliczy kare umowng w wysokosci 0,5% wartosci netto wynagrodzenia okreslonego w §3

ust.1 umowy. Przy stwierdzeniu dodatniego wyniku w kolejnym badaniu, Zamawiajacy ma

prawo rozwigza¢ umowe przed terminem, na jaki zostata zawarta bez zachowania okresu

wypowiedzenia.

g) wykrycia przez Zamawiajacego produktu przeterminowanego dostarczonego do

Zamawiajgcego lub znajdujacego sie na stanie magazynowym Wykonawcy. Zamawiajqcy

naliczy kare umowng w wysokosci 0,1% wartosci netto wynagrodzenia okreslonego w §3

ust.1 umowy. W przypadku dostawy produktu przeterminowanego Wykonawca ma

obowigzek zastgpi¢ go produktem petnowartosciowym.

h) dostawy positkéw wadliwych: sfermentowanych, z widocznymi oznakami plesni,

zanieczyszczonych ciatami obcymi itp. Zamawiajacy naliczy kare umowng w wysokosci

0,1% wartosci netto wynagrodzenia okreslonego w §3 ust.1 umowy.

i) nie zapewnienia przez Wykonawce wyposazenia niezbednego do transportu

i serwowania positkdw, niezapewnienia artykutdw spozywczych i naczyn jednorazowych

zgodnie z wymaganiami zawartymi w dziale III pkt 21 Szczegdétowego Opisu

Przedmiotu Zamédwienia oraz nie dokonania wymiany zuzytego w trakcie realizacji

umowy wyposazenia na nowe. Zamawiajacy naliczy kare umowng w wysokosci

0,01% wartosci netto wynagrodzenia okreslonego w §3 ust.1 umowy za kazde uchybienie.

Wykonawca zobowigzany jest do wymiany zuzytego w trakcie realizacji umowy

wyposazenia na nowe w terminie nie dituzszym niz 7 dni od daty wezwania przez

Zamawiajgqcego.

j) niewykonania roszczen reklamacyjnych positkdw w terminie 30 minut od zgtoszenia

przez Zamawiajacego - Zamawiajacy naliczy kare umowng w wysokosci 2% wartosci

brutto wynagrodzenia naleznego za miesigc, w ktorym wystgpito zdarzenie.
3.Zamawiajqcy uprawniony bedzie do potracania zadanych od Wykonawcy kar umownych z
miesiecznego wynagrodzenia, naleznego Wykonawcy w miesigcu, w ktérym Zamawiajacy
zgtosit zadanie zaptaty kary umownej, lub naleznym w miesigcach kolejnych. Powyzsze
postanowienia nie uchybiajg prawu Zamawiajacego do dochodzenia odszkodowania na
zasadach ogdlnych do petnej wysokosci poniesionej szkody. W takim wypadku, zaptacone
kary umowne bedqa zaliczone na poczet naleznego odszkodowania.
4.W przypadku odstgpienia od umowy przez Zamawiajacego z przyczyn lezacych po
stronie Wykonawcy, lub rozwigzania jej z przyczyn dotyczacych Wykonawcy, Wykonawca
jest zobowigzany do zaptacenia kary umownej w wysokosci 5% wartosci netto
niezrealizowanej czesci przedmiotu umowy.
5.Zamawiajqcy zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania przewyzszajgacego
wartosci naliczonych kar umownych na zasadach ogdlnych kodeksu cywilnego.

§5

Odstapienie od umowy, rozwiazanie umowy
1. W razie wystgpienia istotnej zmiany okolicznosci powodujacej, ze wykonanie umowy nie
lezy w interesie publicznym, czego nie mozna bylo przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy,
Zamawiajgcy moze odstgpi¢ od umowy w terminie 30 dni od daty powziecia wiadomosci o
takich okolicznosciach. W takim wypadku Wykonawca moze zgdac¢ wylgcznie wynagrodzenia
naleznego z tytutu wykonania czesci umowy.
2. Zamawiajacemu przystuguje prawo odstgpienia od niniejszej umowy lub rozwigzania jej
bez zachowania okresu wypowiedzenia w przypadku, gdy Wykonawca w sposob razacy lub
uporczywy narusza postanowienia umowy i pomimo pisemnego wezwania 0 zaprzestanie
naruszen, skierowanego przez Zamawiajgacego, nie zaprzestat tych naruszen, wykonuje
umowe w sposéb niezgodny z SIWZ lub ztozong oferta.
3. Oswiadczenie o odstgpieniu od umowy Zamawiajacy sktada w formie pisemnej na adres
Wykonawcy wskazany na wstepie umowy.
4.Zamawiajacy moze rozwigza¢ umowe bez zachowania okresu wypowiedzenia i naliczy¢
kare umowng w wysokosci 5% wartosci netto niezrealizowanej czesci przedmiotu umowy w
przypadku naruszenia istotnych postanowien umowy, przede wszystkim trzykrotnego
nieterminowego dostarczenia positkdw.



6
Postanowiznia koncowe

1.Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnos$¢ za wszelkie szkody wyrzadzone w zwigzku z
wykonaniem umowy. Odpowiedzialno$¢ Wykonawcy obejmuje rowniez szkody wyrzgadzone
osobom trzecim, w tym pacjentom szpitala, zwigzane z wykonaniem ustugi przygotowania i
dostawy positkdw objetych niniejsza umowg oraz wszelkich innych czynnosci obcigzajacych
Wykonawce z mocy niniejszej umowy lub przepiséw szczegdlnych.

2. Wykonawca os$wiadcza, ze jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie
$Swiadczonych przez siebie ustug, co obejmuje takze odpowiedzialnos¢ za szkody
wymienione w ust 1. Wykonawca oswiadcza, ze umowa ubezpieczenia odpowiedzialnosci
cywilnej, o ktérej mowa w zdaniu poprzedzajacym, obejmuje ryzyka zaréwno w zakresie
odpowiedzialnosci kontraktowej, jak i odpowiedzialnosci z tytutu czynow niedozwolonych.
Ubezpieczenie, o ktorym mowa w zdaniu pierwszym niniejszego ustepu, utrzymywane
bedzie przez caty okres obowigzywania niniejszej umowy.

3. W sprawach nieuregulowanych niniejsza umowg majgq zastosowanie odpowiednie
przepisy ustaw: Prawo zamodwien publicznych, Ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia oraz przepisy Kodeksu Cywilnego.
4. W przypadku niejasnosci w zapisach niniejszej umowy Strony mogg odwotac¢ sie do
zapisow w SIWZ,
5. Strony dopuszczajg zmiany w umowie w zakresie:
a. zmiany danych stron (np. zmiana siedziby, adresu, nazwy)
b. ustawowej zmiany stawki podatku VAT (zmianie ulegnie kwota podatku VAT i
cena )
Zmiany okreslone w ust. 5 pkt a) wymagajq dla swej skutecznosci pisemnego
powiadomienia drugiej strony. Zmiany okres$lone w ust. 5 pkt b) wymagajg formy
pisemnego aneksu pod rygorem niewaznosci.
6.Strony dopuszczajg mozliwo$¢ podwyzszenia wynagrodzenia naleznego Wykonawcy
wylacznie w formie pisemnego aneksu do niniejszej umowy. Zmiana taka moze nastgpi¢ w
przypadku zaistnienia przynajmniej jednej z nastepujacych okolicznosci:
a) zmiany stawki podatku od towardw i ustug,
b) zmiany wysokosci minimalnego wynagrodzenia za prace ustalonego na podstawie
art. 2 ust. 3-5 ustawy z dnia 10 pazdziernika 2002 r. o minimalnym wynagrodzeniu za
prace,
Cc) zmiany zasad podlegania ubezpieczeniom spotecznym |lub ubezpieczeniu
zdrowotnemu lub wysokosci stawki sktadki na ubezpieczenia spoteczne lub zdrowotne
pod warunkiem, ze zmiany takie bedg miaty wpltyw na koszty wykonania zamédwienia
przez Wykonawce. W przypadku zaistnienia powyzszych okolicznosci Strona
zamierzajaca uzyska¢ zmiane wysokosci wynagrodzenia zobowigzana jest do ziozenia
drugiej Stronie pisemnego wniosku o wprowadzenie stosownej zmiany. Wniosek o
zmiane wynagrodzenia musi zawierac:
a) wskazanie okolicznosci stanowigcej podstawe do zmiany
b) uzasadnienie wskazujace jaki wptyw ma okolicznos¢ na wysokos¢ wynagrodzenia
wykonawcy,
c) propozycje nowej wysokosci wynagrodzenia.
Na skutek ztozonego, kompletnego wniosku spetniajacego wymagania okreslone powyzej
Strony w terminie 10 dni podejma negocjacje dotyczace nowej wysokosci wynagrodzenia.
W przypadku uzgodnienia nowej wysokosci wynagrodzenia Strony zawrg stosowny pisemny
aneks do umowy
7. Jezeli zmiana albo rezygnacja z podwykonawcy dotyczy podmiotu, na ktérego zasoby
Wykonawca powotywat sie w celu wykazania spetniania warunkdw udziatu w
postepowaniu Wykonawca jest obowigzany wykaza¢ Zamawiajacemu, iz proponowany inny
podwykonawca samodzielnie spetnia je w stopniu nie mniejszym niz wymagany w
trakcie postepowania o udzielenie zamodwienia.
8. Wykonawca nie moze bez uzyskania wczesniejszej pisemnej zgody Zamawiajacego,
przela¢ jakichkolwiek praw lub obowigzkdéw wynikajacych z niniejszej umowy na osoby
trzecie. Czynno$¢ prawna majaca na celu zmiane wierzyciela moze nastgpic¢ po
uprzednim wyrazeniu zgody przez podmiot tworzacy Zamawiajacego.
9. Wszelkie spory wynikte na tle realizacji umowy bedzie rozstrzygat sad powszechny
wiasciwy dla siedziby Zamawiajacego.



10. Umowe sporzadzono w trzech jednobrzmigcych egzemplarzach, w tym dwa
egzemplarze dla Zamawiajacego, jeden egzemplarz dla Wykonawcy.

Zatgczniki do umowy:
- Formularz asortymentowo-cenowy
- Szczegdtowy opis przedmiotu zamowienia

WYKONAWCA ZAMAWIAJACY



D/ZP/381/46A/16 Zatacznik nr 9
SZACUNKOWA ILOSC DIET NA POSZCZEGOLNYCH ODDZIALACH W OKRESIE JEDNEGO MIESIACA
pozostat
tatwo e
odstaw | fatwo |strawna | papkow ubogoe bogatob | ubogow | bezglute | (bezmie
Nr Kuchenka oddziatowa P ptynna | nergety | . RAZEM
owa |strawna| zogr ata iatkowa |eglowod| nowa sna,
czna
thuszczu bezmlec
zna)
1A Gastroenterologia I'i II 15 837 124 93 62 10 30 93 10 93 1367
1B Gastroenterologia III 5 465 5 30 90 20 60 675
2A Wewnetrzny Ii II 248 217 5 155 20 645
2B Wewnetrzny III 217 155 30 5 5 155 10 10 587
3A Ginekologia i Potoznictwo I i II 248 372 5 124 749
3B Pneumonologia 465 5 5 93 568
4A Ginekologia i Potoznictwo I i II 340 248 10 25 623
4B Endokrynologia 465 5 10 3 483




4C Blok porodowy 80 80
5A Neurologia i Rehabilitacja 403 310 90 280 5 1088
5B Udary 341 155 62 558
6A Nerochirurgia I i II 1074 60 93 93 1320
6B Neurochirurgia III 10 155 30 15 93 93 396
7A Chirurgia przewodu pokarm Ii II 5 31 30 30 62 62 5 225
7B Chirurgia przewodu pokarm III 155 5 124 30 5 319
7C OIOM 10 20 20 50
RAZEM 3926 | 2510 624 308 390 30 339 1365 43 198 9733




